63073 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009706

Cechy produktu

Kod producenta: 63073

Profesjonalna obrébka warzyw i owocédw w gastronomii wymaga precyzji i wydajnosci. Kluczem do sukcesu jest nie tylko dobér odpowiednich urzadzen, ale
réwniez starannie dobranych akcesoridw, ktére zapewnia optymalng prace i niezawodno$¢. Jesli zalezy Ci na uzyskaniu idealnie réwnych stupkéw,
pozbawionych zbgdnych odpadéw i o jednolitym ksztalcie, pozwdl, ze przedstawimy Ci rozwiazanie, ktére znacznie usprawni Twoja prace.

Precyzja krojenia w zasiegu reki

Ta specjalistyczna tarcza zostata zaprojektowana z mysla o wymaganiach profesjonalnej kuchni. Jej konstrukcja, wykonana z wysokiej jako$ci materiatéw,
gwarantuje dluga zywotnos¢ i odpornos¢ na intensywna eksploatacje. Zapewnia niezawodne i powtarzalne rezultaty, co jest niezwykle istotne w masowej
produkcji potraw. Zapomnij o nieréwnomiernych kawatkach i stracie czasu na manualne korekty — ta tarcza zapewni Ci idealne stupki za kazdym razem.

Kompatybilnos¢ i uniwersalnosé

Kompatybilno$¢ z szeroka gama szatkownic to kolejna zaleta tego produktu. Tarcza 63073 jest idealnie dopasowana do modeli RG-350, RG-300i oraz
RG-400i, zapewniajac bezproblemowa integracje z istniejacym juz sprz¢tem w Twojej kuchni. To eliminuje konieczno$¢ wymiany catego sprzetu i pozwala
na szybkie i fatwe wdrozenie innowacji w procesie przygotowywania potraw.

* Model: 63073

¢ Kompatybilno$é: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i

Wytrzymalosé i higiena

Konstrukcja tarczy zostata zaprojektowana z naciskiem na wytrzymatos¢ i fatwos¢ czyszczenia. Materiaty uzyte do jej produkcji sa odporne na korozje i
uszkodzenia mechaniczne, co zapewnia dluga zywotno$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Gtadka powierzchnia utatwia mycie i zapobiega gromadzeniu
si¢ bakterii, co jest kluczowe dla zachowania higieny w profesjonalnej kuchni.



Zwiekszona wydajno$¢ pracy

Dzigki precyzyjnemu krojeniu, ta tarcza znacznie skraca czas przygotowania potraw. Oszczedno$¢ czasu to ttumaczalna korzy$¢ w szybko zmieniajacym sig
Srodowisku gastronomicznym. Pozwala to na zwigkszenie przepustowosci i efektywnosci pracy, co przetozy si¢ na wyzsze zyski i zadowolenie klientow.

Podsumowanie

Inwestycja w tarcze do krojenia w stupki 63073 to decyzja, ktdra przyniesie korzysci Twojej gastronomicznej dziatalnosci. Zapewni nie tylko wysoka jakosé
krojenia, ale réwniez zwigkszy wydajnos¢ i utatwi pracg w kuchni. Wybierz rozwigzanie, ktére podniesie standard Twoich potraw i zapewni zadowolenie
klientéw. Kod producenta: 63073 — zapamigtaj ten numer, to gwarancja jakosci i niezawodnosci.
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