63061 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009704

Cechy produktu

Kod producenta: 63061

Precyzyjne krojenie warzyw i owocow to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Osiagnigcie idealnej konsystencji i jednolitych
rozmiaréw produktéw jest kluczowe zaréwno dla zachowania waloréw estetycznych potraw, jak i zapewnienia spdjnego smaku. Wiasciwy dobor narzedzi jest
zatem niezwykle istotny, a odpowiednio dobrana tarcza do krojenia moze znaczaco wplynaé na wydajno$¢ pracy i jakos¢ finalnego produktu.

Optymalizacja procesu krojenia w gastronomii

W intensywnym §rodowisku gastronomicznym, gdzie liczy si¢ czas i precyzja, wybdér odpowiednich narzgdzi ma kluczowe znaczenie. Zastosowanie
profesjonalnych akcesoriow przektada sig nie tylko na efektywnosé, ale réwniez na bezpieczeristwo pracy. Niewtasciwie dobrane ostrze moze prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji, a takze do marnowania cennych produktéw.

Tarcza do krojenia w shupki — gwarancja precyzji

Prezentujemy rozwiazanie, ktdére sprosta oczekiwaniom nawet najbardziej wymagajacych szeféw kuchni. Mowa o tarczy o kodzie producenta 63061, idealnie
dopasowanej do szatkownic RG-350, RG-300i oraz RG-400i. To element, ktéry pozwoli na uzyskanie perfekcyjnie réwnych stupkéw warzyw i owocow,
niezaleznie od ich twardosci. Niezwykle ostre ostrze gwarantuje ptynna prace i minimalizuje wysitek potrzebny do uzyskania pozadanego rezultatu.

Kluczowe cechy produktu 63061 Tarcza do krojenia w stupki Hallde:

Precyzyjne krojenie: Ostrze zaprojektowane z my$la o uzyskaniu idealnie réwnych stupkéw, co przektada si¢ na estetyczny wyglad potraw i
spdéjnos¢ smaku.

Kompatybilno$é: Doskonale dopasowana do szatkownic RG-350, RG-300i i RG-400i, gwarantujac bezproblemowa integracje z istniejacym
sprzetem.

Wysoka jakos¢ wykonania: Wytrzymata konstrukcja zapewnia dtugotrwata eksploatacjg, minimalizujac ryzyko uszkodzeri i zapewniajac
niezawodno$¢ w codziennym uzytkowaniu.

Bezpieczenstwo: Staranne wykonanie minimalizuje ryzyko skaleczen i urazéw podczas pracy.



¢ Efektywnosé: Szybkie i wydajne krojenie pozwala zaoszczedzi¢ cenny czas w intensywnym rytmie pracy w gastronomii.

¢ Kod producenta: 63061 - utatwia identyfikacje i zaméwienie produktu.

Podsumowujac, tarcza 63061 do krojenia w stupki to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci oszczgdnosci czasu, minimalizacji odpadéw i podniesienia
jakosci finalnego produktu. Zapewnia ona nie tylko efektywnosé, ale takze bezpieczenistwo i komfort pracy. Jest to niezbedny element wyposazenia kazdej
profesjonalnej kuchni, ktéra ceni sobie precyzjg i wysoka jakos¢.

Podkreslamy znaczenie wlasciwego wyboru tarczy do krojenia dla zapewnienia profesjonalnych standardéw w gastronomii.
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