63349 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016932

Cechy produktu

Kod producenta: 63349

Precyzyjne krojenie warzyw — klucz do perfekcyjnego dania

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wage ztota, a estetyka podania ma kluczowe znaczenie, wybor odpowiednich narz¢dzi jest nieodzowny. Kazdy
detal, kazda czynno$¢, ma wptyw na konicowy efekt. Dlatego precyzja krojenia warzyw jest jednym z filaréw sukcesu. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz klasyczna satatke, czy tez wyszukane danie z wieloma elementami, jednolita struktura warzyw jest gwarancja estetyki i spdjnosci smakowe;j.

Odkryj efektywnos¢ krojenia w shupki

Proces przygotowania warzyw do dalszego uzycia moze by¢ czasochtonny i wymagajacy. Jednakze, odpowiednie narzedzia potrafia znaczaco przyspieszy¢ i
uproscié tg czynno$¢é. Prezentacja dania jest rwnie wazna, jak jego smak. Rownomierne stupki warzyw, idealnie przygotowane do dalszej obrébki termicznej
Iub bezposredniego uzycia, stanowia o sukcesie kazdego, nawet najbardziej wymagajacego kucharza.

63349 Tarcza do krojenia w stupki Hallde — gwarancja profesjonalizmu

Tarcza do krojenia w stupki Hallde, o kodzie producenta 63349, jest przeznaczona do wspélipracy z szatkownicami RG-350, RG-300i oraz RG-400i. To
niezawodne narzedzie, ktére pozwoli Ci na szybkie i precyzyjne krojenie warzyw w jednolitych stupkach. Zaprojektowana z myslg o intensywnej pracy w
gastronomii, charakteryzuje si¢ wysoka trwatoscia i odpornoscia na zuzycie. Wykonana z wysokiej jakoSci materiatéw, gwarantuje dtuga zywotnos¢ i
niezawodno$¢ nawet przy duzej czgstotliwosci uzytkowania.

Kluczowe zalety produktu:

* Precyzyjne krojenie: Uzyskaj idealnie réwne stupki warzyw, idealne do kazdego dania.

¢ Kompatybilnos$é: Doskonale wspétpracuje z szatkownicami RG-350, RG-300i i RG-400i, zapewniajac petna integracje z Twoim wyposazeniem
kuchennym.



e Wysoka jakos$¢ wykonania: Wykonana z wytrzymatych materiatéw, gwarantuje diuga zywotnos¢ i odpornosé na intensywng eksploatacje.
e Zwiekszenie efektywnoSci: Skrdé czas przygotowania warzyw, zwigkszajac wydajnosé pracy w kuchni.

¢ Profesjonalny design: Doskonate narzgdzie dla kazdego profesjonalnego kucharza.

Dzigki tarczy Hallde 63349 zaoszczedzisz cenny czas i wysilek, a jednocze$nie zapewnisz najwyzsza jako$¢ krojenia warzyw. To inwestycja, ktéra zwréci sig
w postaci oszczgdnosci czasu i poprawy jakosci oferowanych potraw. Zoptymalizuj swoja prace w kuchni i zadbaj o perfekcje kazdego detalu. Wybierz
jakos¢ 1 niezawodno$¢ — wybierz tg tarcze do krojenia w stupki.
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