63085 Tarcza do krojenia w plastry 9 mm Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009699

Cechy produktu

Kod producenta: 63085

Precyzyjne krojenie — klucz do perfekcyjnego produktu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie czas i precyzja sa kluczowe, odpowiednie wyposazenie ma niebagatelne znaczenie. Dobér narze¢dzi wptywa bezposrednio
na jako$¢ finalnego produktu, a takze na efektywno$¢ pracy catego zespotu. Kluczowym elementem wielu proceséw przygotowawczych jest precyzyjne
krojenie sktadnikéw, ktére gwarantuje jednolita strukturg potraw, estetyczny wyglad i optymalny czas gotowania. To wlasnie w takich sytuacjach
niezawodno$¢ i skuteczno$¢ sprzgtu staja si¢ niezbedne.

Tarcza do krojenia w plastry — precyzja na najwyzszym poziomie

Prezentujemy Paristwu element, ktéry znaczaco wplynie na wydajno$¢ i jako§¢ Waszej pracy. Mowa o tarczy zaprojektowanej z mysla o zapewnieniu
maksymalnej precyzji podczas krojenia. Grubos¢ plastrow, wynoszaca 9 mm, zostata starannie dobrana, aby sprosta¢é wymaganiom wielu zastosowan
gastronomicznych. Jest to parametr optymalny dla szerokiego zakresu produktéw, od warzyw i owoc6w po migso i sery.

Konstrukcja tarczy zostala starannie przemyslana, by zapewni¢ diugotrwatg zywotnos¢ i odporno$¢ na zuzycie. Wykorzystane materiaty najwyzszej jakosci
gwarantuja niezawodno$¢ i wysoka precyzje krojenia nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Unikalna geometria ostrzy minimalizuje ryzyko zacinania si¢
produktu i zapewnia ptynne, réwnomierne krojenie bez wysitku.

Kompatybilnos¢ i latwos¢ uzytkowania

Tarcza jest idealnie dopasowana do profesjonalnych szatkownic marki Hallde, modeli RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Zapewnia bezproblemowa instalacje¢ i
intuicyjna obstuge. Prosty mechanizm montazu minimalizuje czas przerwy w pracy, pozwalajac na szybkie i efektywne przesiadanie si¢ migdzy r6znymi
rodzajami krojenia. Precyzyjne dopasowanie gwarantuje bezpieczernstwo pracy i eliminuje ryzyko uszkodzen urzadzenia.

Dane techniczne:



¢ Kod producenta: 63085

¢ Grubo$é plastréw: 9 mm

¢ Kompatybilnos$é: Szatkownice Hallde RG-350, RG-300i, RG-400i

* Material: [tutaj nalezy wpisa¢ materiat z jakiego wykonana jest tarcza]

o Srednica: [tutaj nalezy wpisaé Srednicg tarczy]

Podsumowujac, ta tarcza to inwestycja w jakos$¢, wydajnos¢ 1 bezpieczenstwo. Zapewnia ona nie tylko precyzyjne krojenie ale rowniez znaczaco utatwia i
przyspiesza proces przygotowywania potraw, co jest niezwykle wazne w dynamicznym §rodowisku gastronomicznym. Dzigki jej wykorzystaniu, osiagnigcie
perfekcji w sztuce kulinarnej staje si¢ znacznie fatwiejsze.

Podkreslamy: Regularna konserwacja i wiasciwe uzytkowanie wydtuza zywotno$¢ tarczy i zapewnia jej niezmienna efektywnosé przez dhugi czas.
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