
 

   

63084 Tarcza do krojenia w plastry 7 mm Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009697

Cechy produktu

Kod producenta: 63084

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu
W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest cenny, a precyzja wykonania ma fundamentalne znaczenie, dobór odpowiednich narzędzi jest kluczowy. Niezależnie
od tego, czy przygotowujesz potrawy dla ekskluzywnej restauracji, czy też prowadzisz dynamiczny catering, efektywność pracy przekłada się bezpośrednio na
jakość finalnego produktu i zadowolenie klienta. Dlatego też wybór akcesoriów, takich jak tarcze do krojenia, wymaga szczególnej uwagi.

Oferujemy Państwu rozwiązanie, które sprosta nawet najbardziej wymagającym standardom gastronomicznym. Produkt ten, zaprojektowany z myślą o
optymalizacji procesu przygotowywania żywności, gwarantuje nie tylko precyzyjne i równomierne krojenie, ale również znaczącą oszczędność czasu i
minimalizację odpadów.

Idealne plastry – gwarancja perfekcji

Grubość plastrów ma ogromny wpływ na walory smakowe i estetyczne potraw. Nierównomierne krojenie może prowadzić do problemów z konsystencją
potrawy, a także negatywnie wpłynąć na jej wizualną atrakcyjność. Nasza tarcza, o precyzyjnie wyprofilowanym ostrzu o grubości 7 mm, gwarantuje idealnie
równe plastry, niezależnie od rodzaju krojonego produktu.

Ostrze, wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej, charakteryzuje się wyjątkową wytrzymałością i odpornością na korozję. Zapewnia to długotrwałą
ostrość i minimalizuje konieczność częstej wymiany, co przekłada się na oszczędność kosztów i płynność pracy w kuchni.

Kompatybilność – gwarancja bezproblemowej integracji

Zdajemy sobie sprawę, że w profesjonalnej kuchni kompatybilność sprzętu jest kluczowa. Dlatego też nasza tarcza została zaprojektowana specjalnie do
współpracy z popularnymi szatkownicami RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Dzięki precyzyjnemu dopasowaniu, montaż i demontaż są szybkie i intuicyjne, co
pozwala zaoszczędzić cenny czas w trakcie intensywnej pracy.

Prosta konstrukcja oraz solidne wykonanie gwarantują bezpieczną i bezproblemową eksploatację. Produkt został poddany rygorystycznym testom,
potwierdzającym jego wysoką jakość i trwałość.

Kluczowe korzyści:

Precyzyjne krojenie w plastry o grubości 7 mm

Wytrzymałe ostrze ze stali nierdzewnej

Kompatybilność z szatkownicami RG-350, RG-300i, RG-400i

Łatwy montaż i demontaż

Wysoka jakość wykonania i trwałość
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Zwiększenie efektywności pracy

Minimalizacja odpadów

Kod producenta: 63084

Podsumowując, oferowana tarcza do krojenia w plastry 7 mm to inwestycja w profesjonalizm i efektywność Waszej kuchni. Zapewnia ona precyzję, trwałość
i kompatybilność, przekładając się na wysoką jakość przygotowywanych potraw oraz optymalizację pracy całego personelu.
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