
 

   

63056 Tarcza do krojenia w plastry 4 mm Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009694

Cechy produktu

Kod producenta: 63056

Precyzyjne krojenie warzyw i owoców to podstawa efektywnej pracy w każdej profesjonalnej kuchni. Od jakości narzędzi zależy nie tylko estetyka potraw,
ale również ich smak i konsystencja. Właściwie dobrana tarcza do szatkownicy gwarantuje powtarzalność cięcia, minimalizując straty produktu i
optymalizując czas pracy. Wybór odpowiedniego modelu ma kluczowe znaczenie dla osiągnięcia pożądanych rezultatów, niezależnie od skali produkcji.

Tarcza o precyzyjnym profilu – klucz do sukcesu

W ofercie posiadamy zaawansowane technologicznie rozwiązanie, które sprosta nawet najbardziej wymagającym zadaniom gastronomicznym. Mowa o
elemencie, który znacząco podnosi efektywność pracy z szatkownicami przemysłowymi. Gwarantuje on uzyskanie idealnie równych plastrów o grubości 4
mm, co jest niezwykle ważne dla zachowania estetyki potraw i spójności receptury. Niezależnie czy przygotowujesz cienkie plasterki do sałatek, czy grube
plastry do zapiekanek, ten produkt jest idealny.

Kompatybilność z różnymi modelami szatkownic

Uniwersalność to jedna z najważniejszych zalet tego produktu. Został on zaprojektowany z myślą o szerokiej gamie szatkownic przemysłowych, co znacząco
zwiększa jego praktyczne zastosowanie. Idealnie współpracuje z popularnymi modelami, takimi jak:

RG-350

RG-300i

RG-400i

Dzięki temu, niezależnie od posiadanego modelu szatkownicy, możesz cieszyć się precyzyjnym cięciem i wysoką wydajnością.

Wytrzymałość i trwałość – gwarancja długoterminowego użytkowania
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Produkt został wykonany z wysokiej jakości materiałów, gwarantujących jego długą żywotność i odporność na zużycie. Konstrukcja tarczy jest solidna, a
materiały odporne na korozję i uszkodzenia mechaniczne. To przekłada się na minimalizację kosztów eksploatacji i długotrwałą efektywność pracy.
Inwestycja w ten element to decyzja o długoterminowej optymalizacji procesu krojenia w Twojej kuchni.

Kod producenta: 63056

Pamiętaj, że prawidłowe użytkowanie i konserwacja tarczy to klucz do zachowania jej pełnej funkcjonalności i wydłużenia okresu eksploatacji. Zapoznaj się z
instrukcją obsługi urządzenia, aby zapewnić sobie bezpieczne i efektywne użytkowanie.

Podsumowanie: Oferowana tarcza do krojenia w plastry 4 mm to nieodzowny element wyposażenia każdej profesjonalnej kuchni. Jej precyzja,
kompatybilność z popularnymi modelami szatkownic oraz wysoka jakość wykonania sprawiają, że jest to inwestycja opłacalna w długiej perspektywie.
Gwarantuje ona oszczędność czasu i minimalizację strat produktu, przyczyniając się do zwiększenia efektywności pracy i poprawy jakości oferowanych
potraw.
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