63045 Tarcza do krojenia w plastry 3 mm Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009693

Cechy produktu

Kod producenta: 63045

““html

Precyzyjne krojenie warzyw i owocéw to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Od jakosci narzedzi zalezy nie tylko efektywnosc, ale i
estetyka finalnego produktu. Wtasnie dlatego, wybdr odpowiedniej tarczy do szatkownicy ma kluczowe znaczenie. Nieprawidlowo dobrany element moze
prowadzi¢ do niepozadanych efektéw, takich jak nieréwnomierne plastry, uszkodzenie produktu lub nawet awaria urzadzenia.

Optymalizacja procesu krojenia z tarcza 63045

Poszukujesz rozwiazania gwarantujacego precyzyjne i powtarzalne rezultaty? Chcesz zminimalizowaé straty produktu i uprosci¢ proces przygotowania
potraw? Prezentujemy element, ktéry spelni te oczekiwania, zapewniajac wysoka wydajno$¢ i niezawodnos¢.

Parametry techniczne gwarantujace profesjonalizm

Kod producenta: 63045 - numer identyfikacyjny gwarantujacy pelna kompatybilno$¢ z urzadzeniami wskazanymi ponizej.

Grubo$é plastra: 3 mm - precyzyjna konstrukcja zapewnia uzyskanie jednakowej grubosci kazdego plastra, co jest niezwykle istotne dla
zachowania spdéjnoSci wizualnej i smakowej potraw.

Kompatybilnos$¢: Tarcza jest dedykowana do szatkownic RG-350, RG-300i oraz RG-400i marki Hallde. Zastosowanie tarczy z innymi
urzadzeniami moze prowadzié¢ do uszkodzenia sprzgtu lub urazu.

Material: (W tym miejscu nalezy wpisaé materiat z jakiego wykonana jest tarcza, np. stal nierdzewna o wysokiej jakosci, odporna na korozje i zuzycie.
Nalezy rowniez wspomnie¢ o ewentualnych powtokach chroniqcych przed korozjq.) Wybor odpowiedniego materiatu ma fundamentalne znaczenie dla
dlugotrwatej eksploatacji i higieny pracy.

Latwos¢ czyszezenia: (Wpisz informacje o tatwosci czyszczenia, np. gtadka powierzchnia utatwia mycie i zapobiega gromadzeniu sie resztek
produktu. Wskaz czy mozna my¢é w zmywarce.) Higiena jest priorytetem w przemysle gastronomicznym, dlatego istotna jest tatwos¢ utrzymania
czystosci tarczy.



Zwiekszenie wydajnosci pracy w gastronomii

Zastosowanie tej tarczy przektada si¢ na znaczace oszczednoSci czasu i pracy. Precyzyjne krojenie w plastry o jednakowej grubo$ci pozwala na szybsze
przygotowanie potraw, co jest szczegdlnie wazne w czasie szczytu w restauracji lub zaktadzie cateringowym. Dodatkowo, minimalizacja strat produktu
przektada si¢ na nizsze koszty.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Produkt zostal zaprojektowany z mysla o bezpieczernistwie uzytkownika. (W tym miejscu nalezy opisa¢ ewentualne zabezpieczenia tarczy, np. zaokrqglone
krawedzie, solidna konstrukcja zapobiegajqca odpryskiwaniu.) Zachowanie zasad bezpieczeristwa podczas pracy z urzadzeniami gastronomicznymi jest
niezwykle wazne.

Podsumowanie: Tarcza 63045 Hallde to profesjonalne narzgdzie, ktére znaczaco usprawnia proces krojenia w plastry. Dzigki precyzyjnej konstrukcji i
wysokiej jako$ci wykonania, gwarantuje optymalng wydajno$¢ i bezpieczeristwo pracy.
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