63081 Tarcza do krojenia w plastry 1 mm Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009690

Cechy produktu

Kod producenta: 63081
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Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ nie tylko smak, ale i estetyka podania, precyzja krojenia ma kluczowe znaczenie. To wtasnie ona decyduje o tym, czy
danie bedzie prezentowac si¢ atrakcyjnie, a sktadniki idealnie wspotgraé ze soba w kwestii tekstury i smaku. Dlatego dobér odpowiednich narzedzi jest
niezwykle istotny. Szczegdlnie w przypadku serwowania potraw wymagajacych cienkich plasterkéw — zaréwno warzyw, owocow, jak i seréw czy wedlin —
niezbedna jest wysoka precyzja i efektywno$¢ pracy.

Z mysla o zapewnieniu najwyzszej jakosSci krojenia, opracowano innowacyjne rozwigzania, ktére usprawniaja proces przygotowywania potraw i gwarantuja
powtarzalno$¢ wynikéw. Méwimy tu o tarczach do krojenia, ktére stanowig integralna czgs$¢ profesjonalnych szatkownic.

Tarcza do precyzyjnego krojenia w plastry o grubosci 1 mm
Przedstawiamy narzedzie, ktdére sprosta nawet najbardziej wymagajacym oczekiwaniom szeféw kuchni. Mowa o tarczy o kodzie producenta 63081,
przeznaczonej do precyzyjnego krojenia w plastry o grubosci zaledwie 1 mm. Jej konstrukcja zostata zaprojektowana z mysla o wspétpracy ze szatkownicami
RG-350, RG-300i oraz RG-400i, gwarantujac idealne dopasowanie i bezproblemowa eksploatacje.
Kluczowe zalety:

¢ Grubo$é¢ plasterkow: 1 mm — idealne do dekoracji, przygotowywania carpaccio czy cienkich warstw do zapiekanek.

¢ Kompatybilno$é: dedykowana do szatkownic RG-350, RG-300i i RG-400i — gwarancja idealnego dopasowania i efektywnej pracy.

¢ Wytrzymalo$é: wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na zuzycie i korozje, zapewniajac dtuga zywotnos¢.

¢ Precyzja: zapewnia réwnomierne i precyzyjne krojenie, co przektada si¢ na estetyke potraw i jednolity strukture.

¢ Bezpieczenstwo: solidna konstrukcja minimalizuje ryzyko wypadkéw podczas pracy.

Zastosowanie:
Tarcza 63081 to wszechstronne narzgdzie, ktére znajdzie zastosowanie w szerokim zakresie zadan gastronomicznych. Idealnie nadaje si¢ do:
¢ Krojenia warzyw i owocow do satatek, dekoracji, zupek.

® Przygotowywania carpaccio z migsa, ryb lub warzyw.



* Krojenia seréw i wedlin do kanapek, przekasek i dai gtéwnych.

* Tworzenia cienkich plastréw do zapiekanek i innych dan.

Podsumowanie:
Inwestycja w tarcze 63081 to gwarancja wyzszej efektywnosci pracy i niezréwnanej precyzji krojenia. Jej wysoka jako$¢ wykonania i idealne dopasowanie
do szatkownic Hallde sprawiaja, ze jest to niezbedne narzedzie dla kazdego profesjonalnego kucharza, ktéry ceni sobie czas, precyzje i wysoka jakos¢

wykonywanych potraw. Zastosowanie tej tarczy znaczaco podniesie standard prezentacji i smaku serwowanych dan.
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