63082 Tarcza do krojenia w plastry 0,5S mm Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009689

Cechy produktu

Kod producenta: 63082
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Precyzyjne krojenie warzyw i owocéw na cienkie plastry to podstawa wielu profesjonalnych receptur. Osiagnigcie idealnej grubosci, zapewniajacej zaréwno
estetyke, jak i optymalna teksturg potrawy, wymaga zastosowania odpowiednich narzedzi. Dlatego tez, wybdr odpowiedniej tarczy do szatkownicy ma
kluczowe znaczenie dla efektywnosci pracy w gastronomii i uzyskania pozadanego rezultatu.

63080 Tarcza do krojenia w plastry 0,5 mm Hallde — precyzja w kazdym kroju

Przedstawiamy Paristwu niezwykle precyzyjny element wyposazenia profesjonalnych kuchni — tarczg do krojenia w plastry o grubosci 0,5 mm, dedykowana
do szatkownic RG-350, RG-300i oraz RG-400i marki Hallde. Ten produkt, oznaczony kodem producenta 63082, to gwarancja powtarzalnych, idealnie
réwnych plastréw, niezaleznie od obrabianego produktu. Jej konstrukcja, wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, zapewnia nie tylko doskonata
ostros$¢ i trwatos¢, ale réwniez odporno$¢ na korozje i tatwos¢é w utrzymaniu czysto$ci — co jest niezwykle istotne w warunkach intensywnej eksploatacji w
gastronomii.

Kluczowe cechy produktu 63082:
* Grubo$é plastra: 0,5 mm — idealna do przygotowywania carpaccio, cienkich satatek warzywnych, dekoracji dari i wielu innych zastosowan.

¢ Kompatybilnosé: Produkt dedykowany do szatkownic RG-350, RG-300i oraz RG-400i marki Hallde, zapewniajac idealne dopasowanie i
bezproblemowa praceg.

* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna, gwarantujaca trwatos$¢, odpornos$¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia. Odporno$¢ na zuzycie
minimalizuje konieczno$¢ cze¢stej wymiany, co przektada si¢ na redukcje kosztéw eksploatacji.

* Precyzja wykonania: Réwne i ostre ostrze gwarantuje precyzyjne krojenie i minimalizuje straty produktu. Oznacza to wyzsza wydajno$¢ pracy
oraz minimalizacj¢ odpadéw.

¢ Kod producenta: 63082 - utatwia identyfikacje¢ i zaméwienie produktu.



Zastosowanie tarczy 63082 to gwarancja profesjonalizmu i efektywnos$ci w kuchni. Zapewnia ona nie tylko oszcz¢dno$¢ czasu, ale réwniez wysoka jakos¢
obrébki surowcdéw, co przektada sie na lepsza jako$¢ finalnego dania. Jej precyzja pozwala na uzyskanie jednolitych plastréw, co jest niezwykle wazne
zaréwno pod wzgledem estetyki, jak i spdjnosci smaku i tekstury potrawy.

Korzysci dla uzytkownika:
e Zwiekszona wydajnos¢ pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie duzej ilosci produktéw.
¢ Doskonala jako$¢ krojenia: Rowne, cienkie plastry o idealnej grubosci.
¢ Minimalizacja odpad6éw: Precyzyjne ciecie zmniejsza straty produktu.
¢ Latwos¢ czyszezenia: Wykonanie ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie higieny.

¢ Trwatosé: Wysoka jakos$¢ materialéw gwarantuje dtuga zywotnosé produktu.

Inwestycja w tarczg 63082 to inwestycja w profesjonalizm i jako$é. Wybierz precyzje i efektywnosé - wybierz Hallde.
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