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83426 Tarcza do wiorkow Hallde do szatkownicy
RG-200, RG-250

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010750

Cechy produktu

Kod producenta: 83426
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Profesjonalna obrébka warzyw i owocow to podstawa sukcesu w gastronomii. Efektywnos¢, precyzja cigcia oraz utrzymanie wysokiej jakosci produktu
finalnego zaleza w duzej mierze od zastosowanego sprzgtu. Wybdr odpowiednich akcesoridw, takich jak tarcze do szatkownic, ma kluczowe znaczenie dla
zapewnienia plynnej pracy w kuchni i osiagnigcia pozadanych rezultatéw.

Doskonata wydajno$¢ w profesjonalnej kuchni

Wiasciwe przygotowanie sktadnikéw to nie tylko kwestia estetyki, ale réwniez kluczowy element wplywajacy na smak i teksturg potraw. Niewlasciwie
dobrane narzedzia moga prowadzi¢ do niepotrzebnych strat czasu i produktu, a takze wplynaé negatywnie na jakos¢ finalnego dania. Dlatego tez, inwestycja w
wysokiej jakosci akcesoria, takie jak specjalistyczne tarcze do szatkownic, jest niezbedna w kazdej profesjonalnej kuchni.

Tarcza do wiorkow — precyzja i wydajnos¢ w jednym

Prezentujemy Paristwu tarcze, ktdra sprosta nawet najbardziej wymagajacym zadaniom. Zaprojektowana z my§la o intensywnej eksploatacji w gastronomii,
zapewnia wysoka wydajnos¢ i precyzyjne cigcie. Jej specjalna konstrukcja gwarantuje rownomierne wiérki o pozadanej grubosci, co jest niezwykle istotne
dla uzyskania estetycznego wygladu i jednakowej konsystencji potraw.

Konstrukcja tarczy zostala wykonana z mysla o maksymalnej trwatosci i odpornosci na zuzycie. Materiaty uzyte do produkcji gwarantuja dtuga zywotnosé
produktu, nawet przy czgstym uzytkowaniu. Staranne wykonanie minimalizuje ryzyko uszkodzen i zapewnia niezawodng pracg przez dlugi czas. Dzigki temu,
inwestycja w tg tarcz¢ to gwarancja oszczednoSci czasu i pienigdzy w dluzszej perspektywie.

Kompatybilnos$¢ z popularnymi modelami szatkownic
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Tarcza jest idealnie dopasowana do szatkownic RG-200 i RG-250, zapewniajac bezproblemowa integracje i prawidlowe funkcjonowanie catego systemu. Jej
precyzyjne wymiary i specjalny system mocowania gwarantuja stabilno$¢ podczas pracy i eliminuja ryzyko niepozadanych drgan. Dzigki temu, proces cigcia
jest bezpieczny i wydajny, a uzyskany efekt spetnia nawet najwyzsze wymagania profesjonalnych kucharzy.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Kod producenta: 83426
e Zastosowanie: Tworzenie wiorkow z warzyw i owocow.
¢ Kompatybilnosé: Szatkownice RG-200 i RG-250.
* Material: [Wpisz tutaj materiat, z ktérego wykonana jest tarcza - np. stal nierdzewna, hartowana stal]
¢ Trwatosé: Wysoka odporno$¢ na zuzycie i korozje.

* Wydajnos$é: Precyzyjne i rtéwnomierne cigcie.

Podsumowujac, ta tarcza to niezbgdny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Zapewni niezawodnos¢, wydajno$¢ i precyzje w obrébece warzyw i
owocéw, pozwalajac na przygotowanie dan na najwyzszym poziomie.
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