Szafa chlodnicza wjezdna z pelnymi drzwiami do
centralnego chtodzenia GN 2/1 780L 770x800x2100
Linia 710 AHK ONE71 01 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK ONE71 01

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: 2/1

Zakres temp. (°C): +2°C / +12°C

Szerokos$¢ (mm): 770

Glebokosé (mm): 800

Wysokos$¢ (mm): 2100

Pojemnos¢ (1): 780

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 460W temp. odpar. -10°C

Zasilanie elektr. (centralne cht.): 200W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 2,90 kWh / 24h

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa mroznicza wjezdna GN 2/1 z pelnymi drzwiami z wlasnym chlodzeniem —
AHK MTE71 01 Rilling

Profesjonalna szafa mroznicza wjezdna GN 2/1 przeznaczona do gastronomii, zapleczy
kuchennych oraz zaktadéw produkcyjnych. Urzadzenie zapewnia stabilne przechowywanie

produktow w niskich temperaturach oraz wysoka wydajnos¢ pracy.

Konstrukcja oparta na systemie monoblok z agregatem 1 parownikiem umieszczonym na gorze
urzadzenia poza komorg zapewnia efektywne chtodzenie. Wymuszony obieg powietrza gwarantuje

rownomierny rozktad temperatury, a automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu



goracym gazem ograniczaja koniecznos$¢ obstugi.

Najwazniejsze zalety

System monoblok — wlasne chlodzenie

Konstrukcja wjezdna GN 2/1

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza

Automatyczne rozmrazanie i odparowanie kondensatu

Pojemnosé 780 L

Praca w klasie klimatycznej S (+16°C do +40°C)

System chtodzenia i technologia

¢ System monoblok — agregat 1 parownik poza komora

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierna temperatura

Automatyczne rozmrazanie

Odparowanie kondensatu goracym gazem

Cyfrowy sterownik temperatury

Czynnik chtodniczy: R290



e Zakres temperatur: -15°C / -22°C

Dane techniczne
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Wyposazenie standardowe

¢ Oswietlenie LED

* Cyfrowy sterownik

* Automatyczne odszranianie

Konstrukcja i wykonanie

¢ Korpus ze stali nierdzewnej

e Powierzchnie szlifowane matowo

® [zolacja poliuretanowa wysokiej gestosci



® Rdzer z pianki poliuretanowej

Wnetrze i higiena

¢ Higieniczne wn¢trze z wyoblonym dnem

* fatwe czyszczenie komory

Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 — monitoring HACCP

Zastosowanie: Profesjonalne przechowywanie produktéw mrozonych w gastronomii i produkcji

zywnoSci z wykorzystaniem systemu GN 2/1.

Uwaga:

® Do wersji z centralnym chtodzeniem nie dostarczamy zaworéw rozpreznych

* Cena nie obejmuje wozka
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