Szafa mroznicza piekarnicza z przeszklonymi
drzwiami do centralnego chlodzenia 695x810x2020
700L. AHK OT069 BWV1 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK OT069 BWV1

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: 2/1

Zakres temp. (°C): -15°C / -22°C

Szerokos$¢ (mm): 695

Glebokosé (mm): 810

Wysokos$¢ (mm): 2020

Pojemnos¢ (1): 700

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 670W temp. odpar. -10°C

Zasilanie elektr. (centralne cht.): 180W/230V

Zuzycie energii (kWh/h): 5,70 kWh / 24h

Akcesoria: 10 Par prowadnic przestawnych co 54mm., o§wietlenie LED, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C / +40°C

Szafa mroZnicza Linia 690 — EN 400x600 / GN 2/1 — drzwi szklane — do
centralnego chtodzenia (AHK OT069 BWV1 Rilling)

Profesjonalna szafa mroznicza Linia 690 z drzwiami szklanymi, przeznaczona do pracy w
systemie centralnego chlodzenia. Model AHK OT069 BWV1 jest wariantem bez agregatu,

przygotowanym do zastosowan w gastronomii oraz w piekarniach i cukierniach.

Urzadzenie jest przystosowane do pojemnikow GN 2/1 oraz blach piekarniczych EN 400x600.

Wymuszony obieg powietrza zapewnia rOwnomierne warunki mrozenia w catej komorze, a



automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem ograniczaja konieczno$¢

obstugi. Drzwi szklane 1 o§wietlenie LED ufatwiaja kontrole zawartoSci.

Najwazniejsze zalety

* Przystosowanie do centralnego chlodzenia

Kompatybilnos¢ EN 400x600 / GN 2/1

Drzwi szklane z oSwietleniem LED

10 par prowadnic przestawnych co 54 mm

Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem

Roéwnomierny rozklad temperatur w calej komorze

System chlodzenia i technologia

* Wersja bez agregatu — do centralnego chtodzenia

Centralne chtodzenie z odptywem kondensatu

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierny rozktad temperatur

Automatyczne odszranianie 1 odparowanie kondensatu goracym gazem

Regulacja z wyswietlaczem cyfrowym



¢ Parownik umieszczony poza komora chlodnicza

e Zakres temperatur pracy: -15°C /-22°C

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

NHE K0 BWV1

Wyposazenie standardowe

® 10 par prowadnic przestawnych co 54 mm

e Oswietlenie LED

e Zamek

Konstrukeja i higiena

Higienicznie wykonane wnetrze z zaokraglonymi krawedziami

Wytlaczana podtoga

Parownik umieszczony poza komora chlodnicza

Cena nie obejmuje blach piekarniczych



¢ Do wersji z centralnym chlodzeniem nie sa dostarczane zawory rozprezne

Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Mozliwos¢ montazu na ndzkach lub kotkach

® /miana strony zawiasOw

Zastosowanie: Do gastronomii, piekarni i cukierni oraz innych profesjonalnych obiektow

pracujacych w systemie centralnego chtodzenia, gdzie wymagana jest ekspozycja 1 przechowywanie

produktéw mrozonych.
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