Szafa chlodnicza piekarnicza przeszklona z wlasnym
chlodzeniem 700L 1,55 kWh 695x810x2020 Linia 690
AHK MNO069 BWV1 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MN069 BWV1

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 700

Zakres temp. (°C): +2°C / +12°C

Szerokos$¢ (mm): 695

Glebokosé (mm): 810

Wysokos$¢ (mm): 2020

Czynnik chtodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 340W temp. odpar. -10°C

Zuzycie energii (kWh/h): 1,55 kWh / 24h

Zasilanie elektr. (wlasne cht.): 280 W/ 230V

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chfodnicza piekarnicza Linia 690 EN 400x600 z drzwiami szklanymi i
wlasnym chiodzeniem — 10 prowadnic - AHKMNO069BWYV1 Rilling

Profesjonalna szafa chtodnicza piekarnicza EN 400x600 z drzwiami szklanymi i wlasnym
agregatem chtodniczym to rozwiazanie przeznaczone do piekarni, cukierni, gastronomii oraz punktéw

sprzedazy, gdzie liczy si¢ zaréwno stabilne chtodzenie, jak 1 wygodna ekspozycja produktow.

Dzigki zastosowaniu wymuszonego obiegu powietrza urzadzenie zapewnia réwnomierny rozktad
temperatur w catej komorze. Automatyczne odszranianie oraz odparowanie skroplin goracym
gazem ograniczaja koniecznos$¢ obstugi, a przeszklone drzwi i oSwietlenie LED poprawiaja

widocznos¢ przechowywanych wyrobow.



Najwazniejsze zalety

Wiasny agregat chlodniczy — urzadzenie gotowe do podiaczenia

Drzwi szklane — wygodna ekspozycja produktow

Format EN 400x600

10 par prowadnic przestawnych co 54 mm

Oswietlenie LED w standardzie

Roéwnomierne chlodzenie dzigki wymuszonej cyrkulacji powietrza

System chlodzenia i technologia

Witasne chlodzenie — niezalezna praca urzadzenia

¢ System monoblok — agregat umieszczony w gornej czgsci urzadzenia

Parownik umieszczony poza komora chlodnicza

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rOwnomierny rozklad temperatur

Automatyczne rozmrazanie

Odparowanie skroplin goracym gazem

Regulacja z wySwietlaczem cyfrowym



o Zakres temperatur: +2°C / +12°C

Dane techniczne
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Wyposazenie standardowe

® 10 par prowadnic przestawnych co 54 mm

e Oswietlenie LED

e Zamek

Konstrukcja i higiena

Wykonanie ze stali nierdzewne;j

Higieniczne wnetrze z zaokraglonymi krawedziami

Wytlaczana podloga utatwiajaca czyszczenie

Parownik umieszczony poza komora

Wysoka trwatosc 1 fatwo$¢ utrzymania czystosci

Opcje dodatkowe (platne)



Modut Bluetooth

Modut Wi-Fi

Modut RS 485

Mozliwos$¢ montazu zawiasOw z lewej strony

Mozliwos¢ montazu na ndézkach lub kotkach

Zastosowanie: Idealna do piekarni, cukierni, gastronomii oraz punktow sprzedazy, gdzie wymagane

jest stabilne chlodzenie i estetyczna ekspozycja produktéw w standardzie EN 400x600.


http://www.tcpdf.org

