
 

   

Szafa chłodnicza piekarnicza Linia 690 z drzwiami
szklanymi, z oświetleniem LED AHKM N069 BWV1 z
własnym chłodzeniem Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHKM N069 BWV1

Cechy produktu

Pojemność (l): 700

Zakres temp. (°C): +2°C / +12°C

Szerokość (mm): 695

Głębokość (mm): 810

Wysokość (mm): 2020

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 340W temp. odpar. -10°C

Zasilanie (V): 230

Zużycie energii (kWh/h): 1,55 kWh / 24h

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chłodnicza EN 400×600 z drzwiami szklanymi – AHKM N069 BWV1 Rilling
Szafa chłodnicza EN 400×600 z drzwiami szklanymi i wymuszonym obiegiem powietrza to profesjonalne urządzenie do przechowywania produktów w
kontrolowanej temperaturze. Wyposażona w automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem oraz sterownik z wyświetlaczem
cyfrowym, zapewnia precyzyjną regulację temperatury w zakresie od +2°C do +12°C, przy temp. otoczenia od +16°C do +40°C.

Higieniczne wnętrze szafy wykonano z zaokrąglonymi krawędziami i wytłaczaną podłogą, co ułatwia czyszczenie i utrzymanie najwyższych standardów
higieny. Parownik umieszczono poza komorą chłodniczą, a agregat w formie monobloku znajduje się na górze urządzenia, co zwiększa efektywność
chłodzenia. Urządzenie posiada centralne chłodzenie z odpływem kondensatu oraz oświetlenie LED, zapewniające pełną widoczność zawartości.

Szafa wyposażona jest w 10 par przestawnych prowadnic co 54 mm, umożliwiając elastyczne rozmieszczenie półek. Cena urządzenia nie obejmuje blach
piekarniczych.

Specyfikacja techniczna:

Wymiary (LxDxH)695 x 810 x 2020 mm

Pojemność700 L

Moc chłodnicza340 W (temp. odpar. -10°C)
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Zasilaniewłasne chłodzenie 280 W / 230 V, centralne chłodzenie 150 W / 230 V

Czynnik chłodniczyR290

Zużycie energii1,55 kWh / 24h

Zakres temperatur+2°C / +12°C

Akcesoria10 par przestawnych prowadnic co 54 mm, oświetlenie LED, zamek

Szafa chłodnicza EN 400×600 z drzwiami szklanymi AHKMN069BWV1 to niezawodne, higieniczne i energooszczędne rozwiązanie dla gastronomii, sklepów
i obiektów wymagających profesjonalnego chłodzenia produktów.
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