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‘ Szafa chlodnicza piekarnicza z centralnym
chlodzeniem 695x810x2020 700L Linia 690 AHK
ON069 BW01 Rilling

i ‘ Producent: Rilling
ﬂ o g 3

Nr referencyjny: AHK ON069 BWO01

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): -2°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 695

Gtebokos¢ (mm): 810

Wysokos¢ (mm): 2020

Pojemnos¢ (1): 700

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 340W temp. odpar. -10°C

Zasilanie elektr. (centralne cht.): 150W/230V

Zuzycie energii (kWh/h): 1,30 kWh / 24h

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chfodnicza piekarnicza Linia 690 EN 400x600 do centralnego chfodzenia —
10 prowadnic - AHK ON069 BW01 Rilling

Profesjonalna szafa chtodnicza piekarnicza EN 400x600 przeznaczona do pracy w systemie
centralnego chtodzenia. Model zostal zaprojektowany do intensywnego uzytkowania w piekarniach,
cukierniach oraz gastronomii, gdzie liczy si¢ stabilna temperatura, wysoka higiena i wygodna

organizacja przestrzeni.

Dzigki zastosowaniu wymuszonego obiegu powietrza urzadzenie zapewnia rGwnomierny rozktad
temperatur w catej komorze. Automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym

gazem ograniczaja konieczno$¢ obstugi 1 wspieraja niezawodng prace w codziennym uzytkowaniu.



Najwazniejsze zalety

¢ Przystosowanie do centralnego chtodzenia

Format EN 400x600

10 par prowadnic przestawnych co 54 mm

Roéwnomierne chlodzenie calej komory

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin goracym gazem

e Oswietlenie LED i zamek w standardzie

System chlodzenia i technologia

¢ Urzadzenie przeznaczone do pracy w systemie centralnego chtodzenia

Centralne chtodzenie z odptywem kondensatu

Parownik umieszczony poza komora chlodnicza

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rOwnomierny rozklad temperatur

Automatyczne rozmrazanie

Odparowanie skroplin goracym gazem

Regulacja z wySwietlaczem cyfrowym



e Zakres temperatur: -2°C / +12°C
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Wyposazenie standardowe

® 10 par prowadnic przestawnych co 54 mm

¢ Oswietlenie LED

e Zamek

Konstrukeja i higiena

Whnetrze wykonane w wysokim standardzie higienicznym

Zaokraglone krawedzie utatwiajace czyszczenie

Wytlaczana podtoga

Dno komory z higienicznymi wyobleniami

Wykonanie ze stali nierdzewne]



® Powierzchnie widoczne szlifowane matowo

* Jzolacja pianowana metoda wysokoci$nieniowg

® Rdzen ze spienionego poliuretanu o wysokiej gestosci

Opcje dodatkowe (platne)

Modut Bluetooth

Modut Wi-Fi

Modut RS 485

Mozliwos¢ montazu na kotkach lub ndzkach

Mozliwo$¢ montazu zawiasOw z lewej strony

Zastosowanie: Idealna do piekarni, cukierni oraz gastronomii pracujacych w systemach centralnego

chtodzenia, do przechowywania blach 1 tac EN 400x600.
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