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‘ Szafa chlodnicza 1-drzwiowa z centralnym
chlodzeniem GN 2/1 700L 1,30 kWh 695x810x2020
Linia 690 AHK ONO069 0001 Rilling

|‘ ‘ Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK ON069 0001

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): -2°C / +12°C

Szeroko$¢ (mm): 695

Gtebokos¢ (mm): 810

Wysokos¢ (mm): 2020

Pojemnos¢ (1): 700L

Czynnik chlodniczy: R290

Moc chiodnicza (W): 340W temp. odpar. -10°C

Zasilanie elektr. (centralne cht.): 150 W /230 V

Zuzycie energii (kWh/h): 1,30 kWh / 24h

Akcesoria: 3 Ruszty powlekane 530x650mm (GN 2/1), 3 Pary prowadnic, o§wietlenie LED, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chtodnicza GN 2/1 Linia 690 do centralnego chtodzenia — 700 L - AHK
ONO069 0001 Rilling

Profesjonalna szafa chtodnicza GN 2/1 z linii 690, przeznaczona do pracy w systemie centralnego
chlodzenia, to wydajne rozwiazanie dla gastronomii, zapleczy kuchennych oraz obiektéw zbiorowego
zywienia. Pojemnos¢ 700 L oraz kompatybilnos$¢ z pojemnikami GN 2/1 zapewniaja wygodne

przechowywanie produktow.

Dzigki zastosowaniu wymuszonego obiegu powietrza urzadzenie gwarantuje roOwnomierny rozktad
temperatur w calej komorze. Automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym

gazem zapewniaja stabilng i bezobstugowa prace nawet w intensywnych warunkach.



Najwazniejsze zalety

Przystosowanie do centralnego chlodzenia

Kompatybilnosé GN 2/1

Pojemnosé 700 L

Roéwnomierne chltodzenie dzigki wymuszonej cyrkulacji powietrza

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin goracym gazem

¢ Higieniczne wnetrze ulatwiajace utrzymanie czystoSci

System chlodzenia i technologia

Urzadzenie przeznaczone do pracy w systemie centralnego chtfodzenia

Parownik umieszczony poza komora urzadzenia

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rownomierny rozktad temperatur

Automatyczne rozmrazanie ogranicza koniecznos$¢ obstugi

Odparowanie kondensatu goracym gazem

Elektroniczny sterownik z cyfrowym wySwietlaczem

Zakres temperatur: -2°C / +12°C



Dane techniczne
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Wyposazenie standardowe

3 ruszty powlekane GN 2/1 (530 x 650 mm)

3 pary prowadnic

Oswietlenie LED

Zamek

Elektroniczny sterownik

Konstrukcja i wykonanie

* Wykonanie w catosci ze stali nierdzewne]

e Powierzchnie widoczne szlifowane matowo

® [zolacja pianowana metoda wysokociSnieniowg



¢ Rdzen ze spienionego poliuretanu o wysokiej gestosci

* Whnetrze higieniczne z wyobleniami

e Wytlaczana podloga ulatwiajaca czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Montaz na nézkach, kétkach lub cokole

® Zmiana strony zawiasOw

Zastosowanie: Przeznaczona do gastronomii, zapleczy kuchennych oraz obiektéw pracujacych w

systemach centralnego chtodzenia, gdzie wymagane sa stabilne warunki przechowywania produktow.
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