
 

   

Szafa chłodnicza 1-drzwiowa z centralnym
chłodzeniem GN 2/1 700L 1,30 kWh 695x810x2020
Linia 690 AHK ON069 0001 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK ON069 0001

Cechy produktu

Zakres temp. (°C): -2°C / +12°C

Szerokość (mm): 695

Głębokość (mm): 810

Wysokość (mm): 2020

Pojemność (l): 700L

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 340W temp. odpar. -10°C

Zasilanie elektr. (centralne chł.): 150 W / 230 V

Zużycie energii (kWh/h): 1,30 kWh / 24h

Akcesoria: 3 Ruszty powlekane 530x650mm (GN 2/1), 3 Pary prowadnic, oświetlenie LED, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chłodnicza Linia 690 GN 2/1 do centralnego chłodzenia AHK ON069 0001
Rilling
Profesjonalna szafa chłodnicza GN 2/1 przeznaczona do pracy w systemie centralnego chłodzenia, idealna do gastronomii oraz zapleczy kuchennych
wymagających stabilnych warunków przechowywania.

Dzięki zastosowaniu wymuszonego obiegu powietrza urządzenie zapewnia równomierną temperaturę w całej komorze. Automatyczne odszranianie oraz
odparowanie kondensatu gorącym gazem gwarantują bezobsługową i energooszczędną pracę.

Wnętrze wykonane w standardzie higienicznym, z zaokrąglonymi krawędziami i wytłaczaną podłogą. Parownik umieszczony poza komorą chłodniczą.
Regulacja temperatury odbywa się za pomocą cyfrowego wyświetlacza.

Model wyposażony w odpływ kondensatu. Agregat monoblokowy montowany wyłącznie w wersji z własnym chłodzeniem (na górze urządzenia).

✔ Format GN 2/1

✔ Centralne chłodzenie

✔ Równomierna temperatura w całej komorze

✔ Automatyczne rozmrażanie
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✔ Higieniczne wnętrze

✔ Klasa profesjonalna do intensywnej pracy

�� Parametry techniczne

Wymiary zewnętrzne695 × 810 × 2020 mm (szer. × gł. × wys.)

Pojemność700 L

Czynnik chłodniczyR290

Zakres temperatur–2°C / +12°C

Temperatura otoczenia+16°C / +40°C

Moc chłodnicza340 W (temp. odparowania –10°C)

Zasilanie – własny agregat280 W / 230 V

Zasilanie – centralne chłodzenie150 W / 230 V

Zużycie energii1,30 kWh / 24 h

❄️ System chłodzenia

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

System monoblok – parownik wraz z agregatem poza komorą

Równomierna cyrkulacja nawiewna – brak wysuszania produktów

⚙️ Konstrukcja i izolacja

Izolacja korpusu pianowana metodą wysokociśnieniową

Rdzeń ze spienionego poliuretanu o wysokiej gęstości

Wysoka wytrzymałość mechaniczna

Wykonanie w całości ze stali nierdzewnej

Powierzchnie zewnętrzne szlifowane matowo

Wnętrze higieniczne z wyobleniami ułatwiającymi czyszczenie

Szeroki zakres temperatur pracy (-2°C / +12°C)
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�� Wyposażenie standardowe

3 ruszty powlekane GN 2/1 (530 × 650 mm)

3 pary prowadnic

Oświetlenie LED

Zamek

Zawiasy standardowo po prawej stronie

➕ Funkcjonalność i opcje dodatkowe

Moduł WiFi / Bluetooth / RS 485

Możliwości montażu: nóżki, kółka lub cokół

Możliwość montażu zawiasów z lewej strony

�� Zastosowanie

Szafa chłodnicza Linia 690 GN 2/1 to rozwiązanie dla profesjonalnych użytkowników, którzy wymagają stabilnego chłodzenia, dużej pojemności oraz
wysokiej higieny przechowywania.

Idealna do zastosowania w gastronomii, kuchniach przemysłowych, sklepach oraz zapleczach produkcyjnych, gdzie liczy się niezawodność i
efektywność pracy.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               3 / 3

http://www.tcpdf.org

