Szafa chlodniczo-mroznicza 2-temperaturowa z
wlasnym chlodzeniem 640 L 720x790x2050 AHK
MNT63 BWS2 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MNT63 BWS2

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 720

Glebokosé (mm): 790

Wysokos$¢ (mm): 2050

Pojemnos¢ (1): 640

Czynnik chtodniczy: R290

Zakres temperatury (°C): -2°C / +12°C ; -18°C / -22°C

Moc chiodnicza (W): 300W temp. odpar. -10°C (chtodzenie); 250W temp. odpar. -30°C (mrozZenie)

Zasilanie: 650W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 7,25 kWh / 24h

Szafa chlodniczo-mroznicza piekarnicza EN 400x600
2-temperaturowa 640 L - AHK MNT63 BWS2 Rilling

Profesjonalna szafa chlodniczo-mrozZnicza piekarnicza w wersji 2-temperaturowej (+/-) to

rozwigzanie przeznaczone do przechowywania produktéw w réznych zakresach temperatur w jednym

urzadzeniu. Przystosowanie do standardow EN 400x600 / EN 4060 oraz pojemno$¢ 640 L

zapewniaja funkcjonalno$¢ 1 wygode uzytkowania w piekarniach, cukierniach oraz gastronomii.

Urzadzenie wyposazone jest w dwie niezalezne komory — chtodnicza i mroznicza — kazda z wlasnym

sterowaniem. Wymuszony obieg powietrza, automatyczne odszranianie oraz odparowanie

kondensatu goracym gazem gwarantujq stabilne warunki pracy i wysoka wydajnos$¢ chtodnicza.

Najwazniejsze zalety



2-temperaturowa konstrukcja — chlodzenie i mrozenie w jednym urzadzeniu

Niezalezne sterowanie kazdej komory

Kompatybilnosé¢ EN 400x600 / EN 4060

Réwnomierne chlodzenie dzieki wymuszonej cyrkulacji powietrza

Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem

Solidna konstrukcja ze stali nierdzewne

System chtodzenia i technologia

e Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rownomierny rozktad temperatur

System monoblok — agregat 1 parownik umieszczone w gornej czgsci urzadzenia

Automatyczne rozmrazanie ogranicza koniecznos$¢ obstugi

Odparowanie kondensatu goracym gazem

Dwa niezalezne elektroniczne sterowniki dla kazdej komory

Zakres temperatur (gérna komora): -2°C / +12°C

Zakres temperatur (dolna komora): -18°C / -22°C




Dane techniczne
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Wyposazenie standardowe

4 ruszty nierdzewne (AISI 304)

4 pary prowadnic

Zamek drzwi

Elektroniczne sterowniki dla obu komor




Konstrukcja i wykonanie

Wykonanie w catoSci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie widoczne szlifowane matowo

Izolacja pianowana metoda wysokociSnieniowa

Rdzen ze spienionego poliuretanu o wysokiej gestosci

Higieniczne wnetrze z wyobleniami dna

Wysoka trwatos$¢ i tatwo$¢ utrzymania czystoSci

Opcje dodatkowe (platne)

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Montaz na ndézkach lub koétkach

® /miana strony zawiasow

Zastosowanie: Przeznaczona do piekarni, cukierni oraz gastronomii, gdzie wymagane jest

jednoczesne chtodzenie 1 mrozenie produktow w jednym urzadzeniu.
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