Drzwi lewe Lozamet 1.900.D450L

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: L900.D450L

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 445

Glebokosé (mm): 40

Wysokos¢ (mm): 460
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Optymalizacja przestrzeni magazynowej w gastronomii — rozwigzanie dla
profesjonalistow

Wspbtczesna gastronomia to nie tylko kunszt kulinarny, ale takze precyzyjna organizacja pracy. Efektywne zarzadzanie zapasami, szybki dostep do
sktadnikéw i ergonomiczne rozwiazania to klucz do sukcesu kazdego lokalu. Dlatego wybdr odpowiednich elementéw wyposazenia, takich jak systemy
przechowywania, ma fundamentalne znaczenie dla ptynnosci pracy i jakoSci obstugi klienta.

Precyzyjne wymiary i funkcjonalnos¢ to podstawa w profesjonalnej kuchni. Kazdy centymetr przestrzeni roboczej jest na wage ztota. Marnowanie czasu na
poszukiwanie sktadnikéw oznacza straty finansowe i opdZnienia w procesie przygotowywania potraw. Dobrze zaprojektowany system przechowywania to
inwestycja, ktéra zwraca si¢ w postaci zwigkszonej wydajnosci i satysfakcji personelu.

Drzwi lewe Lozamet 1.900.D450L — precyzja i niezawodnoS¢ w stuzbie gastronomii

Przedstawiamy element, ktéry idealnie wpisuje si¢ w koncepcje optymalizacji przestrzeni w profesjonalnej kuchni. Mowa o rozwiazaniu, ktére taczy w sobie
solidna konstrukcje z ergonomicznym designem, zapewniajac niezawodno$¢ w codziennym uzytkowaniu. Jest to komponent, ktéry znaczaco podnosi
funkcjonalno$¢ systeméw przechowywania, przyczyniajac si¢ do sprawniejszego funkcjonowania catego lokalu.

Produkt charakteryzuje si¢ starannym wykonaniem i zastosowaniem wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na intensywna eksploatacj¢ w warunkach
gastronomicznych. Regularne czyszczenie i dezynfekcja to standard w profesjonalnej kuchni, a nasze rozwiazanie jest w petni przystosowane do tych
wymagan. Materiaty uzyte do produkcji sa fatwe w utrzymaniu czystosci, odporne na wilgo¢ i uszkodzenia mechaniczne.



Parametry techniczne gwarantujace idealne dopasowanie:
¢ Szerokos$¢ (mm): 445 — precyzyjnie dopasowane wymiary umozliwiaja integracje z istniejacymi systemami.
* Wysokos¢é (mm): 460 — optymalna wysokos¢ dla wygodnego dostgpu do przechowywanych produktéw.

¢ Glebokosé (mm): 40 — kompaktowa glebokos¢ pozwala na efektywne wykorzystanie przestrzeni, nawet w niewielkich kuchniach.

Plynne dziatanie i precyzyjne spasowanie to cechy, ktére wyrézniaja ten produkt na tle konkurencji. Solidna konstrukcja gwarantuje dtugoletnia eksploatacje,
minimalizujac koszty zwiazane z wymiang i konserwacja. Wybierajac ten komponent, inwestujesz w niezawodno$¢ i trwato$¢, co przeklada si¢ na
oszczgdnos¢ czasu i pienigdzy w dtuzszej perspektywie.

Produkt jest idealny dla wymagajacych szeféw kuchni i menadzeréw gastronomicznych, ktérzy cenia sobie efektywnos¢, ergonomig i wysoka jako$¢é
wykonania. To nie tylko element wyposazenia, to inwestycja w profesjonalizm i sukces Twojego lokalu. Zoptymalizuj swoja przestrzeri magazynowa i
podnies standardy pracy w Twojej kuchni.
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