Podstawa otwarta z poétka Lozamet 1.900.P900

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: 1.900.P900

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 900

Glebokosé (mm): 760

Wysokos¢ (mm): 620

Poszukujesz solidnego i funkcjonalnego rozwiagzania do Twojej gastronomicznej
kuchni?

Zdajemy sobie sprawe, ze w intensywnym Srodowisku pracy, jakim jest profesjonalna kuchnia, liczy si¢ nie tylko wydajno$¢, ale takze ergonomia i trwatos¢
sprzetu. Kazdy element wyposazenia, nawet pozornie niepozorny, wptywa na efektywnos¢ pracy i komfort personelu. Dlatego tez, oferujemy Panistwu
produkt, ktéry zostal zaprojektowany z mysla o zapewnieniu optymalnych warunkéw pracy i maksymalnego wykorzystania przestrzeni.

Stabilnos¢ i wytrzymalo$¢ — fundamenty efektywnej pracy

Prezentowany model wyrdznia si¢ wyjatkowa solidno$cia konstrukcji. Wykonany z wysokiej jakoSci materialéw, gwarantuje wieloletnia bezawaryjna
eksploatacj¢ nawet w najtrudniejszych warunkach. Konstrukcja jest zaprojektowana tak, aby wytrzymac¢ znaczne obciazenia, co jest szczegdlnie istotne w

Optymalizacja przestrzeni — klucz do efektywnego workflow

Wspblczesne kuchnie gastronomiczne charakteryzuja si¢ czgsto ograniczong przestrzenia. Nasz produkt zostat zaprojektowany tak, aby maksymalnie
wykorzysta¢ dostepna powierzchnig. Wbudowana pétka umozliwia funkcjonalne rozmieszczenie mniejszych urzadzen lub akcesoriéw, co znacznie utatwia
prace i eliminuje balagan na blacie roboczym. To z kolei przektada si¢ na szybszy i bardziej ptynny przeptyw pracy.

Parametry techniczne — precyzja i funkcjonalnos¢

¢ Szerokosé: 900 mm — idealnie dopasowana do standardowych wymiaréw profesjonalnych kuchni.



e Wysoko$¢é: 620 mm — zapewnia ergonomiczne ustawienie urzadzed i swobodny dostep do nich.

¢ Glebokosé: 760 mm — zapewnia stabilnos¢ i odpowiednig powierzchnig robocza dla umieszczonych na niej urzadzen.

Te precyzyjnie dobrane wymiary gwarantuja kompatybilno$¢ z szeroka gama urzadzeri gastronomicznych, zapewniajac maksymalng funkcjonalno$¢ i
efektywnos$¢ pracy.

Solidna inwestycja w komfort i wydajnos¢

Inwestycja w ten produkt to zapewnienie sobie nie tylko solidnego i trwalego elementu wyposazenia, ale przede wszystkim znacznej poprawy komfortu pracy
i zwigkszenie efektywnosci calego procesu kulinarnego. Dzigki przemyslanej konstrukeji i wytrzymatym materiatom, zapewnia on niezawodnos¢ i
dtugoterminowa optacalnos¢.

Podsumowujac: zapewniamy Paristwu produkt, ktéry sprawdzi si¢ w kazdej profesjonalnej kuchni, znacznie utatwiajac prace i zwigkszajac jej efektywnosé.
To solidna i funkcjonalna podstawa, ktéra pozwoli Paristwu skupié si¢ na tym, co najwazniejsze — tworzeniu wyjatkowych dan.
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