E Podstawa otwarta z potka Lozamet 1.900.P450

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: L900.P450

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 450

Glebokosé (mm): 760

Wysokos¢ (mm): 620

Optymalizacja przestrzeni roboczej w gastronomii — rozwigzanie dla
wymagajacych

W intensywnym $rodowisku gastronomicznym, gdzie kazda sekunda i kazdy centymetr kwadratowy maja znaczenie, efektywne zarzadzanie przestrzenia jest
kluczowe. Niezaleznie od wielkosci lokalu, dobrze zaprojektowane wyposazenie ma bezpoSredni wptyw na wydajnos¢ pracy i komfort personelu. Poszukujesz

solidnego i funkcjonalnego rozwigzania, ktére pozwoli na optymalne wykorzystanie dostgpne]j przestrzeni, jednocze$nie zapewniajac bezpieczne i stabilne
podparcie dla cigzkiego sprzetu? Prezentujemy rozwiazanie, ktore sprosta nawet najsurowszym wymaganiom profesjonalnej kuchni.

Solidna konstrukcja, gwarantujaca trwalo$¢ i bezpieczenstwo
Wykonana z wysokiej jako$ci materiatéw, konstrukcja gwarantuje niezwykta wytrzymatos¢ i stabilno$é. To nie tylko estetyczny dodatek, ale podstawa dla

bezpieczeristwa i niezawodnosci Twojego sprzgtu. Precyzyjne wykonanie eliminuje ryzyko drgan czy chwiania, zapewniajac bezpieczenstwo pracy i dtuga
zywotno$¢ catego systemu.

Ergonomia i funkcjonalno$é na najwyzszym poziomie
Zaprojektowana z mysla o wygodzie i funkcjonalnosci, zapewnia tatwy dostgp do umieszczonego na niej sprzgtu. Pétka, idealnie dopasowana do gabarytow

podstawy, umozliwia porzadkowanie i segregacje¢ akcesoriéw, znacznie utatwiajac prace i minimalizujac czas poszukiwarn. Ergonomiczny design zmniejsza
obcigzenie kregostupa i zapewnia komfort pracy przez dtugi czas.

Wymiary dostosowane do potrzeb profesjonalnej kuchni
e Szerokosé: 450 mm - idealnie dopasowana do standardowych wymiaréw sprzgtu gastronomicznego.
¢ Wysokos¢: 620 mm - optymalna wysoko$¢ zapewniajaca komfort pracy i tatwy dostgp do umieszczonego na niej sprzgtu.

¢ Glebokosé: 760 mm - pozwala na umieszczenie nawet gabarytowych urzadzen zapewniajac ich stabilnos¢.

Te precyzyjnie dobrane wymiary sprawiaja, ze jest uniwersalna i moze by¢ z powodzeniem zastosowana w réznych konfiguracjach i aranzacjach kuchennych.

Podstawa otwarta z potka Lozamet 1.900.P450 — rozwiazanie dla profesjonalistow

Podsumowujac, jest to niezbgdne wyposazenie kazdej profesjonalnej kuchni. Zapewnia nie tylko stabilne podparcie dla cigzkiego sprzgtu, ale réwniez
optymalizuje przestrzen pracy, poprawiajac efektywnos¢ i komfort pracy. Solidna konstrukcja, ergonomiczny design i precyzyjne wymiary czynia ja



niezastapionym elementem wyposazenia restauracji, kawiarni czy innych lokali gastronomicznych. Wybierz jako$¢, wybierz Lozamet.
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