Drzwi lewe Lozamet L.700.D400L

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: L700.D400L

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 395

Glebokosé (mm): 40

Wysokos¢ (mm): 460
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Optymalizacja przestrzeni w profesjonalnej kuchni: precyzja i funkcjonalnosé

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania nie tylko pod wzglgdem jakosci serwowanych daf, ale réwniez efektywnosci pracy w zapleczu. Kazdy
centymeter kwadratowy przestrzeni roboczej jest na wagg zlota, a precyzyjne zarzadzanie magazynowaniem sktadnikéw i narzedzi przeklada si¢ bezposrednio
na ptynnos¢ i szybkos¢ obstugi. Kluczem do osiagnigcia optymalizacji jest staranny dobdr wyposazenia, zwracajac uwage na detale, ktére na pierwszy rzut oka
wydaja si¢ nieistotne. Jednak dobdér odpowiednich elementéw, takich jak systemy szuflad i drzwi, to podstawa sprawnego funkcjonowania catej kuchni.

Wiasnie dlatego warto przyjrzec si¢ blizej rozwiazaniu, ktére zapewnia nie tylko efektywne wykorzystanie przestrzeni, ale réwniez trwalos¢ i estetyke
wykonania. Mowa o elemencie kluczowym dla ergonomicznego i funkcjonalnego zaplecza gastronomicznego.

Precyzyjne wymiary dla idealnego dopasowania

Wiasciwy dobdr rozmiaréw jest kluczowy. Nieprawidlowo dobrany element moze zakléci¢ caly system, utrudniajac dostgp do przechowywanych rzeczy i
zaburzajac ptynno$¢ pracy. Dlatego doktadno$é wymiaréw jest tutaj kluczowa. Oferowany produkt charakteryzuje sig:

¢ Szerokosé: 395 mm — idealnie dopasowany do standardowych modutéw kuchennych, zapewniajac maksymalna efektywno$¢ przestrzeni.

¢ Wysokosé: 460 mm — optymalna wysokos$¢ umozliwiajaca wygodny dostep do zawartosci, minimalizujac ruch i zwigkszajac efektywnosé pracy
kucharzy.

¢ Glebokosé: 40 mm — kompaktowy wymiar zapewnia oszcz¢dnosé przestrzeni bez kompromisu w zakresie funkcjonalnosci.



Te precyzyjne wymiary zapewniajg bezproblemowsa integracje z istniejacym wyposazeniem kuchennym, minimalizujac konieczno$¢ kosztownych przerébek i
oszczednos¢ czasu podczas montazu.

Solidna konstrukcja dla dlugotrwatej eksploatacji

W gastronomii wytrzymato$¢ i odpornos¢ na intensywna eksploatacjg to parametry nie do przecenienia. Konstrukcja produktu zostata zaprojektowana z mysla
o trudnych warunkach panujacych w profesjonalnej kuchni. Wykorzystane materiaty charakteryzuja si¢ wysoka odpornoscia na wilgo¢, zabrudzenia i
mechaniczne uszkodzenia, zapewniajac dluga zywotno$¢ i minimalizujac koszty eksploatacji.

Solidna konstrukcja przektada si¢ na bezpieczeristwo i niezawodno$¢ elementu, co jest szczegdlnie wazne w Srodowisku gastronomicznym, gdzie czas i
efektywnos$¢ sa kluczowe.

Estetyczne wykonanie — harmonia w profesjonalnym otoczeniu

Estetyka jest rowniez waznym elementem w profesjonalnej kuchni. Produkt charakteryzuje si¢ czystym i minimalistycznym designem, ktéry idealnie
wkomponuje si¢ w kazde zaplecze gastronomiczne. Powierzchnia jest tatwa w utrzymaniu czystosci, co jest niezbedne w Srodowisku o wysokich wymogach
higienicznych.

Podsumowujac, jest to rozwiazanie, ktdre taczy w sobie precyzje wykonania, solidno$¢ konstrukcji i estetyke wygladu. Jest to element, ktéry znacznie
zwigkszy efektywnos¢ przestrzeni i wptynie pozytywnie na komfort pracy w profesjonalnej kuchni. Drzwi lewe Lozamet L700.D400L to inwestycja w jakoS¢,
trwato$¢ 1 efektywnos¢.
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