Podstawa otwarta z pétka Lozamet L700.P1200

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: L700.P1200

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1200

Glebokosé (mm): 588

Wysokos¢ (mm): 620

Solidna Podstawa, Niezawodna Praca: Rozwigzanie dla Twojej Gastronomicznej
Infrastruktury

W intensywnym $rodowisku gastronomicznym, gdzie liczy si¢ wydajnos¢ i niezawodnos¢, wyboér odpowiedniego sprzgtu ma kluczowe znaczenie. Nie tylko
urzadzenia produkcyjne, ale réwniez ich stabilne i bezpieczne umiejscowienie wptywa na komfort pracy oraz zywotnos$¢ inwestycji. Prezentujemy
rozwiazanie, ktére podnosi standardy organizacji przestrzeni roboczej i gwarantuje bezproblemowa eksploatacje Twojego wyposazenia.

Stabilnos¢ i Bezpieczenstwo na Pierwszym Miejscu
Konstrukcja, o ktérej mowa, to przyktad przemyslanego designu, zapewniajacego maksymalna stabilno$¢ dla r6znorodnych urzadzen gastronomicznych.

Solidne wykonanie gwarantuje bezpieczeristwo i dtugotrwata eksploatacje, eliminujac ryzyko niebezpiecznych sytuacji zwiazanych z drganiami czy
przypadkowym przewrdceniem si¢ cigzkiego sprzetu. Jest to nieodzowny element dla zachowania higieny i bezpieczernistwa pracy w profesjonalnej kuchni.

Optymalizacja Przestrzeni: Ergonomia i Funkcjonalnos¢
Zaprojektowana z mySla o optymalizacji przestrzeni roboczej, konstrukcja ta oferuje praktyczna potke, pozwalajaca na uporzadkowane przechowywanie

niezbednych akcesoriéw i narzgdzi. Minimalizuje to czas potrzebny na przygotowanie stanowiska pracy i zwigksza efektywnos¢ procesu przygotowywania
potraw. Umiejscowienie potki zostato starannie przemyslane, aby zapewni¢ ergonomiczny dostgp do przechowywanych przedmiotéw.

Parametry Techniczne: Precyzja i Trwalo§¢
¢ Szerokosé: 1200 mm — idealna do standardowych konfiguracji w wigkszosSci profesjonalnych kuchni.
* Wysokos¢é: 620 mm — zapewnia komfortowa wysokos¢ pracy, minimalizujac obciazenie krggostupa.

¢ Glebokosé: 588 mm — optymalna gleboko$¢, zapewniajaca stabilno$¢ i wystarczajaca przestrzen dla umieszczonych na niej urzadzer.

Doktadne wymiary gwarantuja kompatybilno$¢ z szeroka gama urzadzen gastronomicznych, od duzych piecéw konwekcyjnych, przez mniejsze urzadzenia
takie jak miksery czy krajalnice, po inne elementy wyposazenia kuchni. Precyzja wykonania i zastosowanie wysokiej jakosci materiatéw zapewniaja dtuga
zywotno$¢ i odporno$¢ na intensywna eksploatacj¢ w warunkach profesjonalnej gastronomii.

Lozamet L.700.P1200: Inwestycja w Niezawodnos§¢

Wybierajac produkt Lozamet L700.P1200, inwestujesz w niezawodne i trwale rozwigzanie, ktére zwigkszy wydajnos¢ Twojej kuchni i zapewni bezpieczne



miejsce dla Twojego cennego sprzetu. To nie tylko podstawa, to element infrastruktury, ktéry wptynie pozytywnie na catoksztatt funkcjonalnosci Twojego
zaktadu gastronomicznego. Prosta w montazu i tatwa w utrzymaniu, ta podstawa z pewnos$cia sprawdzi si¢ w nawet najbardziej wymagajacych warunkach.

Podsumowanie: Wybor solidnej i funkcjonalnej podstawy to kluczowy element w organizacji nowoczesnej i efektywnej kuchni. Lozamet L700.P1200
spelnia wszystkie wymagania, gwarantujac bezpieczeristwo, komfort i trwato$¢ na lata.
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