Podstawa otwarta z poétka Lozamet L700.P800

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: L.700.P800

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 800

Glebokosé (mm): 588

Wysokos¢ (mm): 620
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Optymalizacja przestrzeni w gastronomii — rozwiazanie dla profesjonalistow

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania pod wzgledem funkcjonalnosci i efektywnosci wykorzystania przestrzeni. Kazdy centymetr w kuchni
ma znaczenie, a odpowiednie rozmieszczenie sprzgtu przeklada sig¢ bezposrednio na pltynno$¢ pracy i komfort personelu. Dlatego tez, dobér odpowiednich
akcesoridw, takich jak solidne i przemyslane konstrukcje wsporcze, jest kluczowy dla zapewnienia optymalnych warunkéw pracy. Prezentujemy rozwiazanie,
ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym standardom profesjonalnych kuchni.

Solidna podstawa — fundament efektywnej pracy

Zapomnij o nieporadnych, nietrwatych konstrukcjach. Produkt, o ktérym mowa, to gwarancja stabilnosci i dtugotrwatej eksploatacji. Wykonany z wysokiej
jakosci materiatéw, charakteryzuje si¢ niezwykta wytrzymatoscia, odpornoscia na uszkodzenia mechaniczne oraz na dziatanie czynnikéw zewnetrznych, co
jest szczeg6lnie istotne w dynamicznym Srodowisku gastronomicznym.

Jego konstrukcja zostala zaprojektowana z my§la o maksymalnej ergonomii. Starannie dobrane wymiary pozwalaja na swobodny dostgp do umieszczonych na
nim urzadzen, minimalizujac ryzyko przypadkowych kolizji i utatwiajac utrzymanie czystosci w otoczeniu.

Specyfikacja techniczna - precyzja i funkcjonalnos¢

Precyzyjnie dobrane parametry techniczne gwarantuja idealne dopasowanie do indywidualnych potrzeb. Konstrukcja cechuje si¢ nastgpujacymi wymiarami:



e Szerokos¢: 800 mm
e Wysokos¢: 620 mm

e Glebokos¢: 588 mm

Te warto$ci zapewniaja odpowiednia stabilnos¢ dla szerokiej gamy urzadzen gastronomicznych, od piecéw konwekcyjnych po miksery planetarne.
Dodatkowa poétka to element, ktéry znacznie zwigksza funkcjonalno$é, pozwalajac na uporzadkowanie akcesoridw i optymalizacje przestrzeni roboczej.
Umozliwia to utrzymanie porzadku i przyspiesza prace w kuchni.

F.atwos¢ montazu i konserwacji — czas to pieniadz

Prosta i intuicyjna konstrukcja zapewnia szybki i bezproblemowy montaz. Nie wymaga specjalistycznych narzedzi ani wiedzy technicznej. Co wigcej,
utrzymanie podstawy w czystosci jest niezwykle proste dzigki gtadkiej powierzchni i odpornosci na dziatanie wilgoci oraz Srodkéw czyszczacych. To
przektada si¢ na oszczednos¢ czasu i redukcjg kosztow zwigzanych z konserwacja.

Podstawa Lozamet 1.700.P800 — inwestycja w profesjonalizm

Podsumowujac, zapewniamy, ze wybodr tego rozwiazania to gwarancja jakosci, funkcjonalnosci i niezawodnosci. To solidna inwestycja, ktéra przyniesie
wymierne korzy$ci w postaci poprawy efektywnosci pracy, zwigkszenia komfortu personelu i optymalizacji przestrzeni w Twojej gastronomicznej kuchni.
Solidna konstrukcja, przemyslane wymiary i tatwo$¢ obstugi — to wszystko czyni ten produkt idealnym wyborem dla profesjonalistow.
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