Podstawa otwarta z poétka Lozamet L700.P400

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: L700.P400

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 400

Glebokosé (mm): 588

Wysokos¢ (mm): 620
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Optymalizacja przestrzeni w gastronomii — rozwiazanie dla profesjonalistow

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania. Efektywne zarzadzanie przestrzenia, ergonomia pracy i utrzymanie najwyzszych standardéw higieny to
kluczowe elementy sukcesu kazdego lokalu gastronomicznego. Dlatego tez dobér odpowiedniego wyposazenia ma fundamentalne znaczenie. Precyzyjna
organizacja zaplecza kuchennego przektada si¢ bezpoSrednio na ptynnos¢ pracy, minimalizacj¢ czasu przygotowania potraw i, co za tym idzie, zadowolenie
klienta.

Wiasnie z mysla o tych wyzwaniach powstat produkt, ktéry idealnie wpisuje si¢ w potrzeby profesjonalnych kuchni. Konstrukcja zaprojektowana z dbatoscia
o kazdy szczeg6t, gwarantuje nie tylko funkcjonalnosé, ale takze trwatos$¢ i tatwo$¢ utrzymania w czysto$ci — niezbedne aspekty w intensywnym $rodowisku
gastronomicznym.

Solidna podstawa — fundament efektywnej pracy

Produkt ten to solidna i stabilna podstawa, zaprojektowana do przenoszenia i utrzymywania cig¢zkich urzadzeni gastronomicznych. Jego konstrukcja, wykonana
z materialéw wysokiej jakosci, zapewnia niezawodnos$¢ i dlugotrwatg eksploatacje, nawet w najbardziej wymagajacych warunkach. Stabilnos¢ to kluczowy
element bezpieczenstwa pracy, a nasz produkt spetnia te kryteria w petni.

Praktyczna potka — organizacja na najwyzszym poziomie

Whbudowana pétka to dodatkowa przestrzeri magazynowa, pozwalajaca na efektywne utozenie czgsto uzywanych akcesoriéw. Dzigki temu, pracownicy



zyskuja tatwy dostep do niezbgdnych narzedzi, co znacznie przyspiesza proces przygotowywania potraw. Dobrze zaprojektowana pétka minimalizuje ryzyko
bataganu i utatwia utrzymanie porzadku w zapleczu.

Parametry techniczne — precyzja i dopasowanie
¢ Szerokosé: 400 mm — idealnie dopasowana do standardowych wymiaréw sprzgtu gastronomicznego.
¢ Wysokos$¢: 620 mm — optymalna wysokos¢ zapewniajaca wygode pracy i dostep do umieszczonych na niej urzadzer.

* Glebokosé: 588 mm — zapewnia stabilne podparcie dla cigzkiego sprzgtu, minimalizujac ryzyko przewrdcenia.

Prezentowane wymiary stanowia kompromis mig¢dzy funkcjonalnoscia a kompaktowa budowa, idealnie sprawdzajac si¢ w kuchniach o ograniczonej
powierzchni. Dzigki przemyslanej konstrukcji, produkt ten doskonale integruje si¢ z réznymi urzadzeniami, pozwalajac na maksymalne wykorzystanie
dostegpnej przestrzeni.

Lozamet L700.P400 — inwestycja w jakoS¢ i wydajnosé

Podstawa otwarta z p6tka Lozamet L700.P400 to nie tylko element wyposazenia, ale inwestycja w komfort pracy i efektywno$¢ proceséw kuchennych.
Produkt ten zapewnia maksymalng funkcjonalnos¢, trwatos$¢ i fatwo$¢ utrzymania w czystosci, co przektada sig bezposrednio na wydajnos¢ i zadowolenie
personelu. Wybierajac Lozamet L700.P400, inwestujesz w jakos¢, ktdra przyniesie zwrot w postaci zoptymalizowanej pracy i zadowolenia klientéw.
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