Radelko do pizzy zakrzywione Hendi 617038

{ Producent: Hendi
= Nr referencyjny: 617038
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Cechy produktu

Wymiary (mm): @100x120
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Precyzja krojenia — klucz do perfekcyjnej pizzy

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ kazdy detal, narzg¢dzia stanowia nieodtaczny element sukcesu. Perfekcyjne przygotowanie potrawy, a w szczegélnosci
jej efektowne podanie, wymagaja precyzji i ergonomii. To wlasnie te aspekty zostaly wzigte pod uwage podczas projektowania narzedzia, ktére pozwala na
sprawne i eleganckie porcjowanie najpopularniejszego dania wloskiego — pizzy.

Ergonomia i funkcjonalno$é na najwyzszym poziomie

Wydawaloby sig, ze proste narzedzie, jakim jest radetko do pizzy, nie wymaga skomplikowanych rozwigzan. Nic bardziej mylnego! Optymalna wielkos$¢ i
ksztatt sa kluczowe dla komfortu pracy, a gtadko pracujace ostrze — gwarantem szybkiego i czystego cigcia. Prezentowany model to potaczenie
ergonomicznego designu z wytrzymatoscia i funkcjonalnoscia. Zapewnia on komfortowy chwyt, minimalizujac zmgczenie rak nawet podczas intensywnej

pracy.

Specyfikacja techniczna — gwarancja jakoSci

Precyzyjne wymiary @100x120 mm gwarantuja optymalng wielko$¢ narzedzia — dostosowang zaréwno do pizzy o standardowej Srednicy, jak i do wigkszych,
rodzinnych wersji. Zaokraglony ksztatt zapobiega przypadkowym skaleczeniom, a solidna konstrukcja gwarantuje dtuga zywotno$¢, nawet w bardzo
intensywnie eksploatowanych warunkach gastronomicznych. Produkt jest odporny na korozje, co jest niezwykle wazne w Srodowisku wilgotnym i narazonym
na dziatanie §rodkow czyszczacych.

Materialy — trwalos¢ i bezpieczenstwo



Wykorzystanie wysokiej jakoSci materialéw zapewnia nie tylko trwalos¢, ale réwniez bezpieczeristwo. Produkt jest wykonany z materiatéw dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscia, co jest niezbedne w branzy gastronomicznej. Solidna konstrukcja oznacza, ze radetko bedzie wiernie stuzy¢ przez dtugi czas, pozostajac
niezbednym elementem wyposazenia kazdej pizzerii, restauracji czy kawiarni.

Zalety produktu w pigulce:
* Ergonomiczny ksztalt zapewniajacy komfort uzytkowania
® Precyzyjne wymiary (@100x120 mm) idealne do pizzy o r6znych rozmiarach
® Ostre, gtadko pracujace ostrze umozliwiajace szybkie i czyste cigcie
¢ Solidna konstrukcja gwarantujaca dtuga zywotnos¢é
* Wykonany z materialéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia
* Odporny na korozje

* Bezpieczenistwo uzytkowania dzigki zaokraglonemu ksztattowi

Podsumowujac, to niezawodne i ergonomiczne narzgdzie, ktére zdecydowanie utatwi prace w kazdej kuchni, podnoszac standard i efektywnosé
przygotowania pizzy. To inwestycja w jako$¢ 1 komfort pracy, ktéra zwrdci sig w postaci oszczgdnosci czasu i zadowolenia klientéw.
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