Kuchenka indukcyjna XL, 230V/3500W,
390x490x(H)120mm | Hendi 239698
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Nr referencyjny: 239698

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 390

Szerokos$¢ (mm): 490

Wysoko$§¢ (mm): 120

Temperatura min. (°C): 35

Temperatura max. (°C): 240

Waga netto (kg): 7.88

Moc wejsciowa (W): 3500

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Kuchenka indukcyjna 3500 D XL, HENDI Profi Line — 3500 W

Profesjonalna kuchenka indukcyjna o mocy 3500 W z serii Profi Line przeznaczona do intensywnej pracy w gastronomii. Urzadzenie umozliwia szybkie i
precyzyjne gotowanie dzigki regulacji temperatury, mocy oraz czasu pracy. Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej sprawia, ze kuchenka sprawdza sig w
restauracjach, hotelach, food truckach oraz kuchniach cateringowych.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?
2 Moc 3500 W

Szybkie nagrzewanie i wysoka wydajnosc¢ pracy.

22 Zakres temperatur 35-240°C
Precyzyjna regulacja temperatury do réznych technik gotowania.

2?2 Naczynia ¥160-300 mm
Obstuga szerokiego zakresu garnkéw i patelni indukcyjnych.

22 Panel dotykowy
Latwa obstuga i szybkie ustawienie parametréw pracy.

22 System chlodzenia
Wentylatory chronia elektronike przed przegrzaniem.



2 Maks. obciazenie 20 kg
Stabilna konstrukcja umozliwia pracg z duzymi naczyniami.

Technologia i konstrukcja

Kuchenka posiada solidna obudowe ze stali nierdzewnej, ktora jest odporna na intensywne uzytkowanie w warunkach profesjonalnej gastronomii. Panel
dotykowy umozliwia regulacj¢ temperatury, mocy oraz ustawienie czasu pracy.

Urzadzenie wyposazone jest w automatyczne wykrywanie naczynia, dzigki czemu pole grzewcze aktywuje si¢ tylko po ustawieniu odpowiedniego garnka.
Whbudowany system wentylatoréw zapewnia skuteczne chtodzenie podzespotéw i stabilng pracg urzadzenia.

Wyjmowany filtr powietrza ulatwia konserwacj¢ oraz utrzymanie urzadzenia w czystosci.

Zastosowanie w gastronomii

Kuchenka indukcyjna sprawdzi si¢ w restauracjach, hotelach, barach, food truckach oraz kuchniach zbiorowego zywienia. Idealna do gotowania, smazenia,
podgrzewania oraz przygotowywania potraw w warunkach intensywnej eksploatacji.
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