Nadziewarka do kielbas 5L, 304x304x(H)640mm |
Hendi 282588

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 282588

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 304

Szerokos$¢ (mm): 304

Wysokos¢ (mm): 640

Objetos¢ uzytkowa (1): 5

Waga netto (kg): 9.79

Nadziewarka do kielbas HENDI Profi Line 5 L — 304x304x(H)640 mm

Profesjonalna nadziewarka do kietbas HENDI z serii Profi Line przeznaczona do produkcji wyrobéw wedliniarskich w gastronomii, zaktadach
przetworstwa migsnego oraz w kuchniach restauracyjnych. Urzadzenie umozliwia precyzyjne napetnianie ostonek naturalnych i sztucznych farszem migsnym
przy zachowaniu wysokiej kontroli procesu nadziewania.

Model o pojemnosci 5 litréw wyposazony jest w pionowy cylinder oraz mechanizm r¢czny z dwoma predkos$ciami pracy, co pozwala zarwno na
precyzyjne dozowanie farszu, jak i szybkie cofanie tloka. Konstrukcja ze stali nierdzewnej zapewnia wysoka odpornos¢ na korozje, trwatos¢ oraz tatwe
utrzymanie higieny podczas pracy z zywnoscia.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?
Pojemnosé 5 litrow

Cylinder o duzej pojemnos$ci umozliwia przygotowanie wigkszej ilosci farszu w jednym cyklu pracy, co zwigksza wydajnos$¢ produkcji.

Dwubiegowy mechanizm
Przektadnia z dwoma predkosciami pozwala na doktadne nadziewanie kietbas oraz szybkie cofanie tloka po zakoriczeniu pracy.

Pionowa konstrukcja
Uktad pionowy zajmuje niewiele miejsca na stanowisku pracy i zapewnia wygodna obstuge urzadzenia.

Trwala konstrukcja ze stali nierdzewnej
Elementy majace kontakt z zywnoscia wykonane sa ze stali nierdzewnej, co gwarantuje trwato$¢ oraz zgodnos$¢ z wymaganiami higienicznymi gastronomii.

Stabilna podstawa
Solidna konstrukcja zapewnia stabilno$¢ urzadzenia podczas intensywnej pracy w kuchni lub zaktadzie przetwodrstwa migsnego.

Latwe czyszczenie
Wyjmowany cylinder oraz prosta konstrukcja urzadzenia umozliwiaja szybkie mycie i utrzymanie wysokiego poziomu higieny.



Technologia i konstrukcja

Nadziewarka wyposazona jest w pionowy cylinder o pojemnosci 5 litréw, ktéry umozliwia przygotowanie wigkszej partii farszu w jednym cyklu pracy.
Cylinder wykonany ze stali nierdzewne] jest odporny na dziatanie wilgoci oraz kwaséw spozywczych i spetnia wymagania higieniczne stawiane urzadzeniom
gastronomicznym.

Mechanizm napgdowy wykorzystuje dwubiegowa przekladnie, ktéra pozwala operatorowi kontrolowaé tempo pracy tloka. Wolniejszy bieg umozliwia
precyzyjne nadziewanie kietbas, natomiast szybszy pozwala szybko cofnaé ttok i przygotowaé urzadzenie do kolejnego cyklu pracy.

Stabilna konstrukcja oraz solidna podstawa zapewniaja bezpieczne uzytkowanie podczas produkcji wyrobow wedliniarskich. Prosta budowa urzadzenia
umozliwia szybki demontaz elementéw majacych kontakt z zywnoScia i ich doktadne czyszczenie.

Zastosowanie w gastronomii

Nadziewarka do kietbas HENDI Profi Line znajduje zastosowanie w restauracjach, masarniach, zakladach przetwoérstwa migsnego oraz w firmach
cateringowych przygotowujacych wlasne wyroby wedliniarskie.

Urzadzenie umozliwia przygotowanie wielu rodzajéow produktéw, takich jak:
e kietbasy swieze,
e kietbasy grillowe,
* kietbasy dojrzewajace,
¢ regionalne wyroby wedliniarskie.

Dzigki kompaktowym wymiarom urzadzenie moze by¢ stosowane zardwno w profesjonalnych zaktadach produkcyjnych, jak i w mniejszych kuchniach
gastronomicznych przygotowujacych wiasne produkty migsne.
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