Peseta do sushi 160mm Hendi 680094

Producent: Hendi

" Nr referencyjny: 680094

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 160

““html

Precyzja i higiena na najwyzszym poziomie — niezbednik kazdego sushi-mastera

W $wiecie gastronomii, gdzie perfekcja smaku idzie w parze z estetyka podania, detale odgrywaja kluczowa rolg. Szczegdlnie w przypadku sushi, kazdy
element, od starannie wyselekcjonowanych skiadnikéw, po precyzyjne utozenie, wplywa na finalny efekt i wrazenia smakowe konsumenta. Dlatego tez dobér
odpowiednich narzgdzi jest absolutnie kluczowy dla osiagnigcia kulinarnego sukcesu.

Wiasnie dlatego chcemy przedstawié Paristwu produkt, ktéry znaczaco podniesie komfort i precyzje pracy w kuchni japoriskiej — narzgdzie, ktére pozwoli na
perfekcyjne formowanie i aranzacje waszych kulinarnych dziet.

Doskonatos¢ w kazdym detalu — charakterystyka produktu

Precyzja wykonania jest w tym przypadku kluczowa. Méwimy o narzedziu, ktére musi by¢ nie tylko funkcjonalne, ale réwniez komfortowe w uzytkowaniu.
Ergonomiczny design to podstawa, gwarantujaca swobodg ruchéw i minimalizujaca zmeczenie rak podczas pracy, nawet przy duzej ilosci przygotowywanych
porcji.

¢ Dlugosé: 160 mm. Ten optymalny rozmiar zapewnia precyzyjny chwyt i manewrowanie, idealny do delikatnych operacji zwigzanych z
przygotowaniem sushi.

* Material: [tutaj nalezy wpisa¢ materiatl, z ktérego jest wykonana pgseta - np. stal nierdzewna, wysokiej jakosci tworzywo sztuczne itp.]. Wybor
odpowiedniego materiatu gwarantuje nie tylko trwato$¢ i odporno$¢ na uszkodzenia, ale takze fatwo§¢ w utrzymaniu higieny.

¢ Higiena: Pamigtajmy, ze higiena w gastronomii to podstawa. Produkt ten zostat zaprojektowany z mysla o fatwym czyszczeniu i dezynfekcji, co
jest szczeg6lnie istotne w przypadku przygotowywania potraw surowych, takich jak sushi.

Zastosowanie w profesjonalnej kuchni



To narzgdzie doskonale sprawdzi si¢ zaréwno w profesjonalnych restauracjach sushi, jak i w domowych kuchniach mito$nikéw japoriskiej gastronomii.
Umozliwia precyzyjne umieszczanie i formowanie kawatkéw ryby, warzyw oraz innych sktadnikéw, pozwalajac na stworzenie estetycznych i smakowitych
kompozycji.

Dzigki zastosowaniu tego narzgdzia, przygotowywanie sushi stanie si¢ prostsze, szybsze i bardziej efektywne. Pozegnajcie si¢ z problemami zwigzanymi z
nieprecyzyjnym uktadaniem sktadnikéw i cieszcie sig¢ perfekcyjnym wygladem waszych potraw.

Podsumowanie

Inwestycja w ten produkt to inwestycja w jako$¢, komfort i profesjonalizm. Pgseta do sushi to niezbgdne narzedzie dla kazdego, kto ceni sobie precyzje i
higieng¢ w gastronomii. Niezaleznie od tego, czy jeste$cie Paristwo profesjonalistami, czy pasjonatami gotowania, ten produkt z pewnoS$cia sprawdzi si¢ w
Paristwa kuchni.

Produkt Hendi 680094 to gwarancja satysfakcji i wysokiej jakosci.
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