
 

   

Blender barmański 2,5L, 1680W, 220–240V,
250x300x540 mm, obudowa wyciszająca, Hendi 230688

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 230688

Cechy produktu

Długość (mm): 250

Szerokość (mm): 300

Wysokość (mm): 540

Poziom hałasu (dB): 85

Objętość użytkowa (l): 2.5

Długość przewodu (mm): 1300

Maksymalna objętość (l): 2.5

Waga netto (kg): 8.9

Moc wejściowa (W): 1680

Blender barmański 2,5L, 1680W, 220–240V, 250x300x540 mm, obudowa
wyciszająca, Hendi 230688
Profesjonalny blender barmański o mocy 1680W, zaprojektowany do intensywnej pracy w barach, restauracjach i punktach gastronomicznych. Obudowa
wyciszająca, regulacja prędkości oraz ostrza z powłoką tytanową zapewniają wysoką wydajność i komfort użytkowania
:contentReference[oaicite:0]{index=0}.

Dlaczego warto wybrać ten model?
⚡ Moc 1680W
Wydajne blendowanie nawet twardych składników i kruszonego lodu.

�� Pojemność 2,5 L
Dzbanek z poliwęglanu odporny na temperatury od -40°C do 90°C.

⚙ Regulacja 16 000–24 800 obr./min
Bezstopniowa kontrola prędkości dopasowana do rodzaju produktu.

�� System blokady bezpieczeństwa
Urządzenie nie uruchomi się bez prawidłowo zamkniętej pokrywy.
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�� Ostrza z powłoką tytanową
Wysoka trwałość i skuteczne rozdrabnianie składników.

�� Obudowa wyciszająca
Redukcja hałasu do poziomu ok. 85 dB.

Technologia i konstrukcja

Obudowa urządzenia wykonana jest z tworzywa ABS, natomiast dzbanek z wytrzymałego poliwęglanu z pokrywą PP i małą pokrywą z poliwęglanu
:contentReference[oaicite:1]{index=1}. Ostrza ze stali nierdzewnej pokryte powłoką tytanową zapewniają skuteczne blendowanie owoców, warzyw i lodu.

Silnik elektryczny pracuje w zakresie 16 000–24 800 obr./min (bez zawartości) i posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem oraz przeciążeniem
elektrycznym :contentReference[oaicite:2]{index=2}. System blokady bezpieczeństwa zapobiega przypadkowemu uruchomieniu, gdy dzbanek nie jest
prawidłowo zamontowany.

Wymiary urządzenia wynoszą 250 x 300 x (H) 540 mm, a masa netto 8,9 kg. Panel sterowania jest analogowy z funkcją pracy pulsacyjnej
:contentReference[oaicite:3]{index=3}.

Zastosowanie w gastronomii

Blender przeznaczony do restauracji, hoteli, firm cateringowych, barów oraz kawiarni. Umożliwia przygotowanie koktajli, smoothie, sosów, kremów oraz
kruszonego lodu w warunkach intensywnej eksploatacji.

Dane techniczne

Zasilanie220–240 V ~ 50/60 Hz

Moc wejściowa1680 W

Pojemność2,5 L

Prędkość obrotowa16 000–24 800 obr./min

Poziom hałasu85 dB

Długość przewodu1300 mm

Wymiary250 x 300 x (H) 540 mm
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Waga netto8,9 kg

Waga brutto10,21 kg

MateriałABS, poliwęglan, stal nierdzewna

Panel sterowaniaAnalogowy

EAN8711369230688

Intrastat code85094000

Numer artykułu: 230688
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