
 

   

Blender barmański 2,5L 1680W – obudowa
wyciszająca | Hendi 230688

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 230688

Cechy produktu

Długość (mm): 250

Szerokość (mm): 300

Wysokość (mm): 540

Poziom hałasu (dB): 85

Objętość użytkowa (l): 2.5

Długość przewodu (mm): 1300

Maksymalna objętość (l): 2.5

Waga netto (kg): 8.9

Moc wejściowa (W): 1680

Blender barmański z obudową wyciszającą HENDI – 2,5 L, 1680 W
Profesjonalny blender barmański HENDI przeznaczony do intensywnej pracy w barach, restauracjach oraz punktach gastronomicznych. Urządzenie
wyposażono w obudowę wyciszającą redukującą hałas pracy, wydajny silnik o mocy 1680 W oraz bezstopniową regulację prędkości umożliwiającą dokładne
dopasowanie mocy blendowania do rodzaju składników.

Wytrzymałe ostrza ze stali nierdzewnej pokryte powłoką tytanową umożliwiają blendowanie owoców, warzyw oraz kruszenie lodu, a dzbanek z poliwęglanu o
pojemności 2,5 L jest odporny na temperatury od −40°C do 90°C.

Najważniejsze cechy urządzenia
⚡ Moc 1680 W
Wysoka wydajność pozwalająca blendować również twarde składniki i lód.

�� Dzbanek 2,5 L
Pojemny dzbanek z poliwęglanu odporny na temperatury od −40°C do 90°C.

⚙ Regulacja prędkości
Zakres pracy 16 000 – 24 800 obr./min (bez zawartości).

�� Obudowa wyciszająca
Znacznie redukuje hałas podczas pracy blendera w barze lub kawiarni.
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�� Ostrza z powłoką tytanową
Stal nierdzewna zapewnia trwałość i skuteczne rozdrabnianie składników.

�� System bezpieczeństwa
Blokada uniemożliwia uruchomienie urządzenia bez prawidłowo zamontowanego dzbanka.

Konstrukcja i funkcjonalność

Obudowa urządzenia wykonana jest z trwałego tworzywa ABS. Dzbanek z wytrzymałego poliwęglanu wyposażono w pokrywę z polipropylenu oraz małą
pokrywę z poliwęglanu umożliwiającą dodawanie składników podczas pracy.

Silnik blendera pracuje w zakresie od 16 000 do 24 800 obr./min (bez zawartości) i posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem oraz przeciążeniem
elektrycznym. Panel sterowania jest analogowy i umożliwia również pracę pulsacyjną.

Zastosowanie w gastronomii

Blender idealnie sprawdzi się w barach, restauracjach, hotelach, kawiarniach oraz firmach cateringowych. Umożliwia szybkie przygotowanie koktajli,
smoothie, sosów, kremów, dressingów oraz kruszonego lodu.

Dane techniczne

Zasilanie220–240 V ~ 50/60 Hz

Moc1680 W

Pojemność dzbanka2,5 L

Prędkość obrotowa16 000 – 24 800 obr./min (bez zawartości)

Długość przewodu1300 mm

Wymiary250 × 300 × (H) 540 mm

Waga netto8,9 kg

Waga brutto10,21 kg
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MateriałyABS, poliwęglan, stal nierdzewna

Panel sterowaniaAnalogowy

EAN8711369230688

Numer artykułu230688
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