Suszarka do zywnoSci 10 tac, 230V/1000W,
430x550x(H)416mm | Hendi 229026

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 229026

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 430

Szerokos$¢ (mm): 550

Wysokos$¢ (mm): 416

Temperatura min. (°C): 35

Temperatura max. (°C): 75

Stopniowanie: 5

Waga netto (kg): 16.97

Moc wejsciowa (W): 1000

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Suszarka do zywnosci 10 tac, 230V/1000W, 430x550x(H)416mm

Profesjonalna suszarka do zywnosci przeznaczona do kontrolowanego suszenia owocow, warzyw, zidt, grzybéw oraz innych produktéw spozywcezych.
Urzadzenie wyposazone jest w cyfrowy panel sterowania umozliwiajacy precyzyjna regulacje temperatury w zakresie od 35°C do 75°C oraz timer do 24
godzin z ustawieniem co 30 minut.

Ciepte powietrze rozprowadzane jest przez cichy wentylator zapewniajacy réwnomierne suszenie produktéw bez koniecznosci obracania tac. Transparentne
drzwi umozliwiaja obserwacje procesu suszenia bez otwierania urzadzenia.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Precyzyjna regulacja temperatury Zakres pracy od 35°C do 75°C z gradacja co 5°C umozliwia dopasowanie parametréw suszenia do réznych produktéw.
Timer do 24 godzin Timer umozliwia ustawienie czasu pracy do 24 h z interwatami co 30 minut.

Rownomierne suszenie Cichy wentylator zapewnia stata cyrkulacje cieptego powietrza w komorze suszenia.

Duza powierzchnia suszenia Urzadzenie wyposazone jest w 10 rusztéw umozliwiajacych jednoczesne suszenie wigkszej ilosci produktéw.

Solidna konstrukcja Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej z elementami z polipropylenu (PP), co zapewnia trwato$¢ i odpornos¢ na intensywne
uzytkowanie.



Kontrola procesu suszenia Transparentne drzwi umozliwiaja obserwacj¢ procesu suszenia bez otwierania urzadzenia.

Technologia i konstrukcja

Obudowa urzadzenia wykonana jest ze stali nierdzewnej, co zapewnia wysoka trwato$¢ oraz odporno$¢ na intensywne uzytkowanie w gastronomii. Cyfrowy
panel sterowania umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury oraz czasu pracy urzadzenia.

Ruszty ze stali nierdzewnej o wymiarach 395 x 380 mm sa réwnomiernie rozmieszczone wewnatrz komory suszenia, dzigki czemu mozna je tatwo
wyjmowac i czysci¢. System wentylacji z cichym wentylatorem zapewnia réwnomierne rozprowadzanie cieptego powietrza, eliminujac konieczno$¢ obracania
tac w trakcie suszenia.

Zastosowanie w gastronomii

Suszarka znajduje zastosowanie w restauracjach, hotelach, zaktadach gastronomicznych, kuchniach profesjonalnych oraz pracowniach cukierniczych. Idealnie
sprawdza si¢ do suszenia owocéw, warzyw, zidt, grzybdw, migsa oraz innych produktéw wymagajacych kontrolowanego procesu odwadniania.

Dane techniczne
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