
 

   

Pęseta zakrzywiona 240mm Hendi 680063

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 680063

Cechy produktu

Długość (mm): 240
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Precyzja i kontrola w Twojej kuchni – niezbędnik każdego profesjonalisty
Współczesna gastronomia stawia na perfekcję. Nie chodzi tylko o smak potraw, ale również o ich estetykę i precyzję wykonania. Każdy detal ma znaczenie, a
drobne elementy, które często są pomijane, mogą znacząco wpłynąć na końcowy efekt. Mowa tu o narzędziach, które pozwalają na wykonywanie nawet
najbardziej skomplikowanych zadań z chirurgiczną precyzją. Dlatego też w zapewnianiu jakości niezwykle ważne jest wybór odpowiedniego sprzętu, który
sprosta najwyższym standardom.

Niezawodne narzędzie dla wymagających kucharzy

Poszukujesz narzędzia, które ułatwi Ci precyzyjne manipulowwanie małymi elementami podczas przygotowywania potraw? Chcesz zapewnić sobie
maksymalną kontrolę i wygodę pracy? W gastronomii licz się każdy milimetr, a precyzja jest kluczem do sukcesu. Dlatego prezentujemy Ci produkt, który
został zaprojektowany z myślą o profesjonalistach, dla których jakość i funkcjonalność są na pierwszym miejscu.

Parametry techniczne – gwarancja jakości i trwałości

Długość: 240 mm – optymalna długość zapewniająca wygodę pracy i precyzyjne chwytanie nawet najmniejszych składników.

Zakrzywiony kształt: ergonomiczny design ułatwia dostęp do trudno dostępnych miejsc, zapewniając komfort i efektywność pracy.

Wysoka jakość wykonania: wykonana z materiałów najwyższej jakości, odpornych na korozję i uszkodzenia mechaniczne, zapewnia długą
żywotność i niezawodność w nawet najtrudniejszych warunkach kuchennych.

Marka Hendi: renomowany producent sprzętu gastronomicznego, gwarantujący wysoką jakość i trwałość produktów.

Numer katalogowy: 680063 – ułatwia identyfikację i zamówienie produktów w hurtowniach i sklepach gastronomicznych.

Zastosowanie – szerokie możliwości w profesjonalnej kuchni

To niezastąpione narzędzie w każdej profesjonalnej kuchni. Idealnie nadaje się do:

Precyzyjnego układania dekoracji na daniach.

Delikatnego manipulowania małymi kawałkami warzyw, owoców lub mięsa.
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Usuwania pestki z owoców lub drobnych kości z mięsa.

Wygodnego przenoszenia delikatnych składników bez ryzyka uszkodzenia.

Pracy z delikatnymi ciastami i cukiernictwem.

Dzięki jej ergonomicznemu kształtowi i długości, praca staje się bardziej wygodna i efektywna, minimalizując ryzyko zmęczenia ręki. Jest to niezbędne
narzędzie dla każdego profesjonalisty, który ceni sobie precyzję, komfort i jakość wykonania.

Podsumowanie – inwestycja w profesjonalizm

Zakup tej pęsety to inwestycja w komfort i jakość Twojej pracy. Zapewnij sobie niezawodne narzędzie, które pozwoli Ci osiągnąć perfekcję w sztuce
kulinarnej. Hendi 680063 to wybór profesjonalistów dla profesjonalistów.
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