Peseta zakrzywiona 240mm Hendi 680063

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 680063

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 240

Precyzja i kontrola w Twojej kuchni — niezbednik kazdego profesjonalisty

Wspdtczesna gastronomia stawia na perfekcje. Nie chodzi tylko o smak potraw, ale réwniez o ich estetyke i precyzje¢ wykonania. Kazdy detal ma znaczenie, a
drobne elementy, ktdre czgsto sa pomijane, moga znaczaco wptynac na koricowy efekt. Mowa tu o narzedziach, ktére pozwalaja na wykonywanie nawet
najbardziej skomplikowanych zadasi z chirurgiczng precyzja. Dlatego tez w zapewnianiu jakosci niezwykle wazne jest wyb6r odpowiedniego sprzetu, ktory
sprosta najwyzszym standardom.

Niezawodne narzedzie dla wymagajacych kucharzy

Poszukujesz narzgdzia, ktére utatwi Ci precyzyjne manipulowwanie matymi elementami podczas przygotowywania potraw? Chcesz zapewni¢ sobie
maksymalna kontrolg i wygodg pracy? W gastronomii licz si¢ kazdy milimetr, a precyzja jest kluczem do sukcesu. Dlatego prezentujemy Ci produkt, ktéry
zostal zaprojektowany z mysla o profesjonalistach, dla ktérych jako$¢ i funkcjonalno$¢ sa na pierwszym miejscu.

Parametry techniczne — gwarancja jakoSci i trwaloSci
¢ Dlugosé: 240 mm — optymalna diugosé zapewniajaca wygode pracy i precyzyjne chwytanie nawet najmniejszych sktadnikow.
e Zakrzywiony ksztalt: ergonomiczny design utatwia dost¢p do trudno dostgpnych miejsc, zapewniajac komfort i efektywnos¢ pracy.

* Wysoka jakos$¢ wykonania: wykonana z materiatéw najwyzszej jakosci, odpornych na korozje i uszkodzenia mechaniczne, zapewnia dtuga
zywotno$¢ i niezawodno$¢ w nawet najtrudniejszych warunkach kuchennych.

¢ Marka Hendi: renomowany producent sprzgtu gastronomicznego, gwarantujacy wysoka jako$c¢ i trwato$¢ produktéw.

¢ Numer katalogowy: 680063 — ulatwia identyfikacj¢ i zamdwienie produktéw w hurtowniach i sklepach gastronomicznych.

Zastosowanie — szerokie mozliwoSci w profesjonalnej kuchni
To niezastapione narzgdzie w kazdej profesjonalnej kuchni. Idealnie nadaje si¢ do:

® Precyzyjnego uktadania dekoracji na daniach.

® Delikatnego manipulowania matymi kawatkami warzyw, owocéw lub migsa.

* Usuwania pestki z owocéw lub drobnych kosci z migsa.

* Wygodnego przenoszenia delikatnych sktadnikéw bez ryzyka uszkodzenia.

¢ Pracy z delikatnymi ciastami i cukiernictwem.



Dzigki jej ergonomicznemu ksztattowi i dtugosci, praca staje si¢ bardziej wygodna i efektywna, minimalizujac ryzyko zmeczenia reki. Jest to niezbedne
narzedzie dla kazdego profesjonalisty, kt6ry ceni sobie precyzje, komfort i jako$¢ wykonania.

Podsumowanie — inwestycja w profesjonalizm

Zakup tej pesety to inwestycja w komfort i jako$¢ Twojej pracy. Zapewnij sobie niezawodne narzedzie, ktére pozwoli Ci osiggnaé perfekcje w sztuce
kulinarnej. Hendi 680063 to wybdr profesjonalistéw dla profesjonalistow.
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