Peseta zakrzywiona 305Smm Hendi 680056

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 680056

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 305
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Precyzja w Twojej kuchni — niezbedne narzedzie dla profesjonalistow

W $wiecie profesjonalnej gastronomii, gdzie kazdy szczegdét ma znaczenie, niezbedne jest dysponowanie odpowiednim sprz¢tem. To wlasnie precyzja i
ergonomia decyduja o efektywnos$ci pracy i jakosci finalnego produktu. Szukacie Paristwo narzgdzia, ktére pozwoli na delikatna i precyzyjna manipulacje
nawet najmniejszymi elementami? Narzedzia, ktére utatwi pracg i zaoszczgdzi cenny czas? Jedli tak, to mamy dla Paristwa rozwigzanie, ktére spetni
najwyzsze wymagania.

Idealne rozwiazanie dla wymagajacych szeféw kuchni

Oferujemy Paristwu produkt, ktéry w znaczacy sposéb usprawni procesy kulinarne. Jest to narze¢dzie stworzone z mysla o profesjonalistach, ceniacych sobie
jakos¢ wykonania i funkcjonalno$é. Jego konstrukcja, wykonana z dbatoscia o najmniejsze detale, gwarantuje niezawodno$¢ i dluga zywotnosé, nawet przy
intensywnym uzytkowaniu.

Kluczowe cechy tego wyjatkowego narzedzia:

¢ Wyjatkowa dlugos$¢: 305 mm — idealne rozwiazanie do pracy z wigkszymi naczynkami i pojemnikami, zapewniajac komfort i precyzj¢ nawet w
trudno dostepnych miejscach. Ta dlugos¢ pozwala na prace w glgbokich naczyniach bez koniecznosci schylania sig.

e Zakrzywiony ksztalt: Specjalnie zaprojektowany ksztalt pgsety umozliwia chwytanie i manipulowanie sktadnikami o réznej wielkosci i ksztatcie.
Zakrzywienie utatwia dostep do trudno dostepnych miejsc, np. wewnatrz ciasta lub podczas dekorowania potraw.

* Wysoka jako$¢ wykonania: Produkt zostat wykonany z wytrzymatych materiatéw, odpornych na uszkodzenia mechaniczne i korozje. Zastosowane
materialy gwarantuja higieng i bezpieczeristwo uzytkowania.

¢ Ergonomiczny design: Wygodny chwyt zapewnia komfort pracy, minimalizujac zmegczenie rak nawet przy dlugotrwatym uzytkowaniu.
Dopracowany design zapewnia pewny i stabilny uchwyt, pozwalajac na precyzyjne operacje.

* Marka Hendi: Produkt pochodzi od renomowanego producenta, gwarantujacego najwyzsza jako$¢ i niezawodno$¢. Hendi to marka znana i ceniona
w branzy gastronomicznej, kojarzona z solidnoscia i innowacyjnoscia.

* Numer katalogowy: 680056 — utatwia identyfikacje¢ i zaméwienie produktu.

Zastosowanie w profesjonalnej kuchni

To narzedzie znajduje szerokie zastosowanie w profesjonalnych kuchniach. Idealnie sprawdza si¢ w sytuacjach, gdzie wymagana jest precyzja i delikatnos¢:



® Dekorowanie ciast i deseréw

¢ Uktadanie delikatnych sktadnikéw na talerzach

* Manipulowanie matymi elementami podczas przygotowywania potraw
¢ Wyjmowanie delikatnych potraw z goracego oleju

® Precyzyjne przenoszenie drobnych sktadnikéw

Inwestycja w wysokiej jakosSci pgsete to inwestycja w komfort, efektywnos¢ i profesjonalizm Paristwa kuchni.
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