Lejek 150 Hendi 567654

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 567654

Cechy produktu

Wymiary (mm): @150

Profesjonalne rozwigzanie dla Twojej gastronomicznej kuchni

Poszukujesz niezawodnego narz¢dzia, ktére utatwi Ci codzienne zadania w gastronomii i zapewni precyzj¢ w pracy? Zdajemy sobie sprawe, ze w
intensywnym rytmie pracy kuchennej, liczy si¢ kazda sekunda, a jako$¢ wykonania ma kluczowe znaczenie dla efektu koricowego. Dlatego oferujemy
produkt, ktdry zostal zaprojektowany z mysla o zapewnieniu maksymalnej wydajnosci i komfortu pracy.

Precyzyjne dozowanie sktadnikéw, szybkie i efektywne przesypywanie — to tylko niektore z zalet, ktére docenisz. Wykonany z wysokiej jakosci materiatlow,

gwarantuje trwatos¢ 1 odpornos$¢ na uszkodzenia mechaniczne, co jest szczegélnie wazne w bardzo wymagajacym srodowisku profesjonalnej kuchni.
Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz zupy, sosy, czy tez inne dania, ten produkt stanie si¢ Twoim niezbgdnym pomocnikiem.

Solidna konstrukcja, gwarantujaca dlugotrwala eksploatacje

Konstrukcja zostata zaprojektowana z mysla o maksymalnej wytrzymato$ci. To oznacza, Ze bez obaw mozesz korzysta¢ z niego intensywnie, nie obawiajac si¢
deformacji czy uszkodzen. Material, z ktérego zostat wykonany, zapewnia odporno$¢ na wysokie temperatury oraz tatwo$¢ w utrzymaniu czystosci. Szybkie i
bezproblemowe czyszczenie to kolejny atut, ktdry z pewnoscia docenisz w zgietku kuchennych prac.

Optymalne wymiary dla profesjonalnej pracy
Srednica 150 mm (@150) to optymalny rozmiar, ktéry zapewnia wygodne przesypywanie sktadnikéw, minimalizujac ryzyko rozlewania i straty produktu.

Ergonomiczny ksztalt zapewnia pewny chwyt i komfort podczas pracy, nawet przy dtugotrwatym uzytkowaniu. Produkt jest wygodny w obstudze i nie
przeszkadza w ptynnym przebiegu pracy w kuchni.

Idealny do szerokiej gamy zastosowan

¢ Precyzyjne dozowanie skladnikéw suchych: maka, cukier, przyprawy — wszystko z maksymalna precyzja.
¢ Szybkie i czyste przesypywanie: minimalizuje ryzyko rozlewania i zapewnia higieng pracy.

¢ Idealny do pracy z r6znymi rodzajami produktow spozywczych: od substancji sypkich po ptynne.

¢ Odporny na wysokie temperatury: mozna go uzywac z goracymi sktadnikami.

e Latwy w czyszczeniu: zapewnia higieniczne warunki pracy.

Podsumowanie: Niezawodnos¢, wydajnos¢ i komfort pracy

Podsumowujac, ten produkt to niezbgdne narzedzie dla kazdej profesjonalnej kuchni. Solidna konstrukcja, optymalne wymiary i tatwos¢ uzytkowania to tylko
niektdre z jego zalet. Inwestycja w ten produkt to inwestycja w wydajnos¢ i komfort Twojej pracy. Zapewnia oszcz¢dno$¢ czasu i minimalizuje ryzyko
btedéw, pozwalajac Ci skupic si¢ na tym, co najwazniejsze — tworzeniu wyjatkowych dan.
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