Wiadro Hendi 516744

’ / Producent: Hendi

Nr referencyjny: 516744

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 12

Wymiary (mm): @310x300

Niezawodne rozwigzanie dla Twojej profesjonalnej kuchni

W gastronomii, gdzie precyzja i efektywnos¢ sa kluczowe, wybdr odpowiedniego sprzgtu ma fundamentalne znaczenie. Kazdy element wyposazenia, od
najmniejszego noza po najwiekszy piec, wptywa na ptynno$¢ pracy i jakos¢ finalnego produktu. Dlatego tez, dbamy o to, aby oferowane przez nas
rozwiazania spelniaty najwyzsze standardy jakoSci i trwatodci. Prezentujemy produkt, ktéry idealnie wpisuje si¢ w te wymagania — wytrzymate i funkcjonalne
naczynie, stworzone z mys$lg o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach.

Solidna konstrukcja dla wymagajacych warunkow

Naczynie zostato wykonane ze stali nierdzewnej, materialu znanego z doskonatej odpornosci na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Jest to niezwykle istotne
w Srodowisku gastronomicznym, gdzie narazone jest na czgste mycie w wysokich temperaturach, kontakt z réznymi substancjami chemicznymi oraz
intensywne uzytkowanie. Stal nierdzewna gwarantuje dtuga zywotno$¢ produktu, minimalizujac koszty wymiany i zapewniajac stabilno$¢ przez lata.

Optymalne wymiary i pojemnosé dla efektywnej pracy

Starannie dobrane wymiary @¥310x300 mm i pojemno$é 12 litréw sprawiaja, ze naczynie jest wygodne w uzytkowaniu i doskonale sprawdza si¢ w wielu
zastosowaniach. Pozwala na efektywne przygotowywanie wigkszych porcji potraw, magazynowanie sktadnikéw lub transport produktéw. Kompaktowe
rozmiary ufatwiaja przechowywanie, a odpowiednia glebokos¢ zapobiega rozlewaniu si¢ zawartosci.

Higieniczne rozwiazanie dla bezpiecznego przygotowywania potraw

Gtadka powierzchnia ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie wysokich standardéw higieny. Brak porowatos$ci materiatu uniemozliwia rozwdj bakterii i
grzybéw, co jest niezwykle wazne w przestrzeganiu rygorystycznych norm sanitarnych obowiazujacych w gastronomii. Naczynie jest fatwe w czyszczeniu, co



pozwala zaoszczedzié czas i wysitek personelowi.

Idealne do szerokiego zakresu zastosowan
¢ Przygotowywanie potraw: Idealne do marynowania migsa, warzyw, a takze do przechowywania gotowych dan.
e Magazynowanie skladnikéw: Praktyczne do przechowywania surowcéw w chtodniach lub spizarniach.
¢ Transport zywnosci: Nadaje si¢ do transportu produktow spozywczych migdzy réznymi pomieszczeniami w lokalu gastronomicznym.

* Mycie i dezynfekcja: Mozliwos¢ tatwej i szybkiej dezynfekcji zapewnia bezpieczeristwo sanitarne.

Podsumowanie — inwestycja w jako$¢ i trwalos¢

Wybierajac to naczynie, inwestujesz w niezawodny i trwaly sprzet, ktdry przez dtugi czas bedzie wiernie stuzyt w Twojej kuchni. Solidna konstrukcja,
praktyczne wymiary i tatwos$¢ w utrzymaniu czystosci to gwarancja efektywnej i higienicznej pracy.

Produkt spetnia najwyzsze standardy jakosci i jest idealnym rozwigzaniem dla profesjonalnych kuchni, gdzie liczy si¢ niezawodno$¢ i wytrzymatos¢.
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