Kuchenka indukcyjna podwéjna 400V/7000W,
405x700x(H)145mm | Hendi 239346

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 239346

Cechy produktu

Dtugos¢ (mm): 405

Szerokos$¢ (mm): 700

Wysokos§¢ (mm): 145

Waga netto (kg): 16.93

Moc wejsciowa (W): 7000

Kuchenka indukcyjna podwojna 400V/7000W, 405x700x(H)145mm Hendi Profi
Line
Profesjonalna kuchenka indukcyjna z dwoma polami grzewczymi przeznaczona do intensywnej pracy w gastronomii. Urzadzenie o tacznej mocy 7000

W pracuje na zasilaniu 400 V i umozliwia jednoczesne gotowanie na dwéch niezaleznych polach indukcyjnych. Konstrukcja ze stali nierdzewnej oraz
elektroniczne systemy zabezpieczen zapewniaja trwato$¢ i bezpieczne uzytkowanie w profesjonalnej kuchni.

Dlaczego warto wybraé ten model?

Dwa pola indukcyjne
Mozliwos$¢ jednoczesnego gotowania na dwdéch niezaleznych polach grzewczych.

Laczna moc 7000 W
Wysoka wydajno$¢ umozliwia intensywna pracg w profesjonalnej gastronomii.

Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem
System ochrony zwigksza bezpieczeristwo pracy urzadzenia.

Obudowa ze stali nierdzewnej
Odporna konstrukcja utatwia czyszczenie i zapewnia trwato$¢ podczas intensywnej eksploatacji.

Regulowane metalowe nozki
Umozliwiaja stabilne ustawienie urzadzenia na stanowisku roboczym.

Wyjmowany filtr powietrza
Utatwia konserwacjg oraz utrzymanie prawidtowej pracy uktadu chtodzenia.



Technologia i konstrukcja

Kuchenka wyposazona jest w dwa pola indukcyjne o zréznicowanej mocy. Przednie pole osigga maksymalnie 5000 W, natomiast tylne do 3500 W. Przy pracy
przedniego pola z maksymalna moca tylne pole moze pracowac z moca do 2000 W.

Urzadzenie posiada solidng obudowe wykonana ze stali nierdzewnej, przystosowana do intensywnego uzytkowania w profesjonalnych kuchniach. Regulowane
metalowe ndézki pozwalaja na stabilne ustawienie sprzetu, a wyjmowany filtr powietrza utatwia czyszczenie ukltadu chtodzenia.

Elektroniczny system zabezpieczenia chroni urzadzenie przed przegrzaniem. Kuchenka przeznaczona jest do naczyn indukcyjnych o $rednicy dna od @140 do
?280 mm.

Zastosowanie w gastronomii

Urzadzenie przeznaczone do restauracji, hoteli, firm cateringowych, stotéwek oraz kuchni zbiorowego zywienia. Kuchenka sprawdza si¢ w intensywnej
produkcji gastronomicznej, umozliwiajac szybkie gotowanie, smazenie oraz podgrzewanie potraw przy uzyciu garnkéw i patelni indukcyjnych.
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