Peseta do usuwania oSci 120mm Hendi 680117

Producent: Hendi

.y Nr referencyjny: 680117

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 120
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Precyzja i wydajno$é w Twojej kuchni — niezbedne narzedzie dla profesjonalistow

Wydajna praca w gastronomii to nie tylko umiej¢tnosci kulinarne, ale réwniez odpowiednie wyposazenie. Kazdy detal, kazdy element wyposazenia ma
znaczenie, wptywajac na efektywno$c¢ i jako$¢ finalnego produktu. W codziennej pracy z surowcami, gdzie liczy sig czas i precyzja, nieodzowne staja si¢
narzedzia, ktére utatwiaja i przyspieszaja procesy przygotowawcze. To wiasnie dla takich wymagan powstal produkt, ktéry znaczaco usprawni Twoja prace i
podniesie standardy higieny w Twojej kuchni.

Zoptymalizowana konstrukcja dla maksymalnej funkcjonalnosci

Ergonomiczny design to klucz do komfortowej i efektywnej pracy. Narzedzie zostato zaprojektowane z mysla o wygodnym chwycie, minimalizujac
obcigzenie dloni i nadgarstka, nawet podczas dtugotrwatego uzytkowania. Rekojes¢, starannie wyprofilowana, zapewnia pewny i stabilny uchwyt,
minimalizujac ryzyko wyslizgnigcia si¢ narzgdzia.

Plaska, precyzyjnie wykonana glowica umozIliwia doktadne usuwanie oSci z réznych rodzajéw ryb i migsa. Jej specjalna konstrukcja minimalizuje ryzyko
uszkodzenia produktu podczas pracy, zachowujac jego integralno$¢ i walory estetyczne. Solidna stal nierdzewna, z ktdrej zostato wykonane narzedzie,
gwarantuje dlugotrwata wytrzymato$¢ i odpornosé na korozje. To gwarancja, ze ten przyrzad bedzie stuzyt Ci przez diugi czas, bez utraty jakosci.

Parametry techniczne — idealne dopasowanie do Twoich potrzeb

¢ Dhugosé: 120 mm — optymalny rozmiar zapewniajacy precyzje i komfort pracy. Kompaktowe wymiary pozwalaja na tatwe przechowywanie i
transport.

* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna — gwarantuje trwatos$¢, odporno$¢ na korozje i tatwo$¢ czyszczenia. Spetnia najwyzsze standardy
higieny.

¢ Numer katalogowy: 680117 — ulatwia identyfikacj¢ i zamdwienie produktu.



® Marka: Hendi — renomowany producent profesjonalnego sprzgtu gastronomicznego, gwarantujacy wysoka jako$¢ i niezawodnosé.

Higiena i bezpieczenstwo — priorytet w gastronomii

Gladka powierzchnia narzedzia ulatwia utrzymanie czystosci i higieny. Stal nierdzewna jest materialem tatwym w dezynfekcji, co jest szczegdlnie wazne w
profesjonalnej kuchni. Produkt jest odporny na dziatanie wysokich temperatur i Srodkéw czyszczacych, dzigki czemu zachowuje swoje wlasciwosci przez
dhugi czas.

Podsumowanie — inwestycja w efektywnos¢ i jakos¢

To profesjonalne narzedzie znaczaco usprawni Twoja pracg w kuchni, pozwalajac na szybkie i precyzyjne usuwanie o$ci. Jego ergonomiczny design i solidna
konstrukcja zapewniaja komfort i bezpieczenstwo pracy. Inwestycja w ten produkt to gwarancja oszczednosci czasu i podniesienie jakos$ci oferowanych dan.
Zwigksz efektywnos¢ swojej pracy i zadbaj o najwyzsze standardy higieny wybierajac narzedzie, ktdre sprosta nawet najbardziej wymagajacym zadaniom w
profesjonalnej gastronomii.
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