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elE " Mikser planetarny 10L, 230V/600W,

422x475x(H)710mm | Hendi 222836

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 222836

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 422

Szerokos$¢ (mm): 475

Wysokos§¢ (mm): 710

Objetos¢ uzytkowa (1): 10

Maksymalna pojemnos¢ (1): 4

Waga netto (kg): 46

Moc wejsciowa (W): 600

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Mikser planetarny HENDI Kitchen Line 10 L 422x475x(H)710mm — 222836 Hendi

Profesjonalny mikser planetarny z serii Kitchen Line marki Hendi przeznaczony do intensywnej pracy w gastronomii. Urzadzenie umozliwia mieszanie,
ubijanie oraz wyrabianie ciasta dzigki planetarnemu ruchowi mieszadet, ktéry zapewnia réwnomierne mieszanie sktadnikéw w catej objetosci dziezy. Mikser
wyposazony jest w dziezg o pojemnosci 10 litréw wykonana ze stali nierdzewnej oraz wytrzymaty naped Slimakowy zapewniajacy stabilng prace nawet przy
duzym obciazeniu.

Solidna konstrukcja z zeliwna obudowa oparta na czterech wspornikach gwarantuje stabilno§¢ podczas pracy. Urzadzenie posiada mechaniczne sterowanie
oraz system zabezpieczajacy przed uruchomieniem miksera w przypadku nieprawidlowej pozycji dziezy lub podniesionej ostony ochronnej. Dodatkowo
mikser wyposazony jest w zabezpieczenie przed przegrzaniem z mozliwoscia resetowania.

Dlaczego warto wybraé ten model?

Pojemnosé dziezy 10 litréw Duza dzieza ze stali nierdzewnej pozwala na przygotowanie wigkszych porcji ciasta, krem6w oraz mas cukierniczych.

3 predkosci pracy Mikser oferuje trzy predkosci pracy dopasowane do réznych akcesoridow: 148 obr./min dla rézgi, 244 obr./min dla mieszadta oraz 480
obr./min dla haka do ciasta.

Wytrzymaly naped Naped slimakowy ze stali chromowej oraz przektadnie z brazu zapewniaja wysoka trwato$¢ mechanizmu.
Kompletny zestaw akcesoriow W zestawie znajduja sie trzy narzedzia ze stali nierdzewnej: rézga, mieszadto oraz hak do ciasta.

Bezpieczenstwo pracy System zabezpieczen uniemozliwia uruchomienie urzadzenia przy podniesionej ostonie lub nieprawidtowej pozycji dziezy.



Stabilna konstrukcja Zeliwna obudowa oparta na czterech wspornikach zapewnia stabilno$¢ urzadzenia podczas intensywnej pracy.
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