Cechy produktu

POLAUTOMATYCZNA KRAJALNICA do sera ze
wspomaganym trybem pracy recznej Ma-Ga S3-712T
CE

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: S3-712TCE

Szerokos$¢ (mm): 675

Glebokosé (mm): 520

Wysokos$¢ (mm): 610

Waga (kg): 58

Moc (W): 250 (naped noza)

Zasilanie: 230V

Opcja: zasilanie 115V 60Hz 1 faza

Grubos¢ plastra (mm): O - 24 (regulacja ptynna)

Rozstaw nézek (mm): 550 x 315

Srednica noza (mm): 300

Poziom hatasu (dB): £ 70

Max. wymiar krojenia (mm): 190 x 150




skonstruowana w oparciu o najnowsze rozwiazania techniczne,

® wyposazona w panel sterowania umozliwiajaca wyb6r 1 z 4 zdefiniowanych predkosci przesuwu stotu w trybie pétautomatycznym i rgcznym oraz
ustawienie 1 z 4 okreSlonych dlugosci skoku stotu w trybie pétautomatycznym,

* wyposazona w funkcje¢ wspomagajaca krojenie r¢czne realizowana za pomoca Joysticka

® wyposazona w mechanizm wykrywania braku materiatu do cigcia zatrzymujacy prace maszyny w cyklu pétautomatycznym,

przeznaczona do uzytku w duzych sklepach, supermarketach, cateringu, gastronomii i w zaktadach zbiorowego zywienia

maksymalnie prosta i lekka w obstudze,

idealna do krojenia wedlin i migsa bez kosci S2-712 i sera S2-712T,

¢ st6t wyposazony w mechanizmy zapewniajace stabilno$¢ potozenia krojonego produktu,

wydajnos$¢ krojenia w trybie pétautomatycznym przy minimalnym skoku 60 plastréw/min a w trybie krojenia rgcznego ze wspomaganiem zalezna
od obstugi operatora,

¢ wykonana z materiatéw nierdzewnych o duzej gladkosci

¢ pochylone ostrze o Srednicy @ 300mm

idealny pochyt stotu podawczego do noza 450

grubos¢ krojonego plastra 0 — 24mm

¢ wbudowana ostrzarka o najnowocze$niejszym rozwigzaniu w zakresie konstrukcyjnym i materiatowym
Pétautomatyczna krajalnica zywnosci S3-712T z nozem pokrytym teflonem do krojenia sera jest precyzyjna maszyna umozliwiajaca krojenie zywnosci na
plastry r6znej grubosci. Umozliwia pracg w trybie pétautomatycznym z regulowana predkoscia i skokiem stotu podawczego. Maszyna wyposazona jest w
funkcje wspomagajaca krojenie rgczne realizowang za pomoca Joysticka. Wyposazona w panel sterujacy, ktéry umozliwia wybdr predkosci jak i skoku stotu
podawczego z posrdd czterech zakreséw. W trybie wspomagajacym krojenie reczne istnieje tylko mozliwo$¢ zmiany predkosci stotu. Ponadto modut

sterujacy posiada funkcje zatrzymania posuwu stotu w przypadku wykrycia braku materiatu do cigcia lub skrojenia calego materiatu.

Model S3-712T jest przeznaczony glownie do krojenia sera, rozni si¢ od modelu S3-712 tym, iz noz, pokrywa noza, plyta oporowa sa pokryte
teflonem.

Krajalnica spetnia standardy CE w zakresie bezpieczenistwa i higieny.
Wykoriczenie

¢ Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscia wykonano z blachy nierdzewnej

Materiatl noza

e Stal nierdzewna chromowa

Srednica noza

* 300mm

Ostrzarka noza

* Profesjonalna, integralna z maszyna.

Grubos¢ plastra



e 0 —-24mm

Produkty krojone

* Wedlina, ser, migso, pieczywo

Nie mozna kroié:
¢ produktéw zamrozonych
¢ produktéw z koscia

¢ produktéw niezywnosciowych

Wydajnosé
* W trybie pétautomatycznym: 60 plastréw/min (przy minimalnym skoku).

* W trybie krojenia recznego ze wspomaganiem: Zalezna od obstugi operatora.

Zalecenia
e Zaleca si¢ krojenie sera na plastry schtodzonego do temp. 7 - 10 °c.
¢ Elementy maszyny stykajace si¢ z Zywno$cia my¢ codziennie, po myciu osuszyc.
e Zabrania si¢ mycia calej maszyny strumieniem wody.
¢ Codziennie smarowa¢ maszyng olejem maszynowym (nie stosowaé oleju jadalnego).

* Aby uniknaé przedwczesnego zuzycia Sciernic ostrzarki, ndz ostrzy¢ wylacznie czysty (bez resztek krojonego produktu).

Zgodno$¢ z normami:
¢ Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE

® Normy zharmonizowane:PN-EN 1974+A1:2010
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