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Cechy produktu

Krajalnica do sera Ma-Ga 110pT CE

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: 110pTCE

Szeroko$¢ (mm): 511

Glebokosé (mm): 423

Wysokos¢ (mm): 400

Waga (kg): 17

Moc (W): 120 (naped noza)

Zasilanie: 230V

Grubos¢ plastra (mm): 0 - 10 (regulacja ptynna)

Rozstaw nézek (mm): 496 x 263

Srednica noza (mm): 250

Max. wymiar krojenia (mm): 160 mm (dtugos¢), wysokos¢ jest uzalezniona od dtugosci, max. 100 mm
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idealna do krojenia seréw twardych, migkkich i wedzonych

® ndz, pokrywa noza i ptyta oporowa pokryte teflonem

zaprojektowana do zastosowania w matych placéwkach zbiorowego zywienia (ztobki, przedszkola, szkoty), cateringu, hotelach, stotéwkach,
pizzeriach, oraz barach szybkiej obstugi

innowacyjna konstrukcja z podwieszanym systemem prowadnicy stotu

dociskacz produktu zespolony z raczka stotu

nowatorskie rozwiazanie mocowania pokrywy noza

posiada duzg przestrzen dla odbioru krojonego produktu

mata, lekka krajalnica zajmujaca nieduza powierzchnie uzytkowa

fatwa w przenoszeniu, przesunigciu i podnoszeniu

® wyposazona w opcjonalng ostrzarke noza

prosta i fatwa w obstudze

fatwa w utrzymaniu czystosci

pochyt stotu podawczego 25°

wymiary stolu podawczego 200 x 200mm

grubo$¢ krojonego plastra 0 — 8mm

zasilanie 230V i 50Hz, moc silnika 120W

Krajalnica zywnosci 110pT z nozem pokrytym teflonem do krojenia sera jest maszyna umozliwiajaca krojenie zywnosci na plastry réznej grubosci. Regulacja
grubosci plastra realizowana jest ptynnie w zakresie od 0 do 10mm. Nowatorski ksztatt korpusu maszyny zaprojektowany zostat tak aby w jak najwigkszym
stopniu utatwié¢ utrzymanie krajalnicy w czystoSci. Konstrukcja dociskacza, ktdra taczy funkcje uchwytu stotu i ptyty dociskowej zapewnia pewny docisk
krojonej zywnoSci.

Krajalnica 110pT jest przeznaczona giéwnie do krojenia sera, rézni si¢ od krajalnicy 110p tym, iz n6éz, pokrywa noza, plyta oporowa sa pokryte
teflonem.

Wykoriczenie

¢ Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscia wykonano z aluminium anodowanego.

Materiatl noza

e Stal weglowa pokryta warstwa chromu.

Srednica noza

® 250mm

Ostrzarka noza

* Opcjonalna

Grubos¢ plastra
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e 0 - 10mm

Produkty krojone

* Wedlina, ser, migso, pieczywo

Nie mozna kroié:
¢ produktéw zamrozonych
¢ produktéw z koscia

¢ produktéw niezywnosciowych

Wydajnosé

e Zalezna od rodzaju krojonego produktu i grubosci plastra.

Zalecenia
e Zaleca si¢ krojenie sera na plastry schtodzonego do temp. 7 - 10 oc
¢ Elementy maszyny stykajace si¢ z zywnoscia my¢ cod
® ziennie, po myciu osuszy¢.

e Zabrania si¢ mycia calej maszyny strumieniem wody.

Maszyna spetnia normy:

¢ dyrektywa maszynowa 2006/42/WE oraz normy z nia zharmonizowane: A EN 60204-1:2006 + A1:2009 (Bezpieczeristwo elektryczne)
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