Kotleciarka reczna INOXXI T404 Uniscale

Producent: Uniscale

Nr referencyjny: INOXXI T404

Cechy produktu

Dtugos¢ (mm): 330

Szerokos$¢ (mm): 270

Wysokos$¢ (mm): 280

Gardziel wsadowa (mm): 20x140

* Kotleciarka o napgdzie r¢gcznym
* Dwa komplety stalowych ostrzy

e 7 tatwoScia nacina i zmiekcza mieso

Kotleciarka reczna Inoxxi T404 Uniscale

Napedzane recznie dwa komplety stalowych ostrzy (po 44 tarcze w kazdym) z tatwoscig natng i zmigkcza nawet najtwardsze migso, czyniac z niego
pelnowartosciowy surowiec. Swobodny dostep do urzadzenia pozwala na pracg z duzymi i grubymi porcjami surowca. Prosty demontaz i czyszczenie. Tylko 4
elementy zestawu nacinajacego. Obudowa z aluminium/magnezu, zestaw nacinajacy z wysokogatunkowej stali.

Produkt dedykowany do:

¢ malych sklepéw, gastronomii, Srednich sklepéw

Dlaczego warto mie¢ kotleciarke?

Klienci wracaja do sklepu po profesjonalnie przygotowane kotlety (zwigkszenie obrotow)

® Mozna zaoferowaé klientom ciekawe produkty sezonowe

Urzadzenia do rozbijania migsa INOXXI umozliwiajg przygotowanie wielu porcji migsa na kotlety i steki w bardzo krétkim czasie. Skracajq czas
obrébki mechanicznej i termicznej, oszczgdzajac nawet 40% energii lub gazu.

Kotleciarka eliminuje typowe uciazliwosci zwiazane z procesem rozbijania migsa — przede wszystkim hatas oraz nieporzadek. Kotleciarka INOXXI
mozna rozbijaé migso na kotlety szybciej i ciszej niz tradycyjna metoda. To idealne rozwiazanie dla sklepéw, restauracji (np. w hotelach
i pensjonatach) oraz placéwek zywienia zbiorowego — np. kuchni szkolnych.

Informacje

¢ 7 napedem recznym



Dwa rzedy stalowych ostrzy po 44 tarcze w kazdym

Mozliwos¢ obrdbki duzych i grubych porcji surowca

Prosty demontaz i czyszczenie: tylko 4 elementy zestawu nacinajacego
W wyposazeniu uchwyt mocujacy do blatu

Wielkos¢ gardzieli wsadowej: 20mmx140mm
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