Worek do wyciskania L. 250 mm Stalgast 511252

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 511252

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 250

Kolor: biaty

Materiat wykonania: bawetna
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W cukiernictwie, gdzie precyzja i efektywnos¢ sa kluczowe, nawet najmniejsze detale odgrywaja znaczaca role w finalnym efekcie. Dlatego wyb6r
odpowiednich akcesoriéw jest inwestycja w jakoS¢ i profesjonalizm. Niezaleznie od tego, czy jestes doSwiadczonym cukiernikiem, czy dopiero rozpoczynasz
swoja przygode z artystycznym zdobieniem wypiekow, prawidlowe narzgdzia sa niezbedne do osiagnigcia pozadanych rezultatéw. Wyobraz sobie
perfekcyjnie uformowang masg cukrowa, gtadka i réwnomiernie rozprowadzona, bez zbgdnych zmarszczek czy peknigé. To wiasnie takie efekty umozliwiaja
profesjonalne akcesoria, zapewniajac komfort pracy i oszczgdnosé czasu.

Niezawodny pomocnik w cukierniczej pracowni

Prezentujemy produkt, ktéry znaczaco ufatwi i usprawni Twoja prace. To element wyposazenia, ktérego nie moze zabrakna¢ w zadnej profesjonalnej
cukierni, a takze w domu kazdego pasjonata wypiekéw. Mowa o akcesorium, ktére dzigki swoim wtasciwo$ciom, zapewni precyzyjne i efektywne wyciskanie
mas cukrowych, kreméw, a nawet lukru.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Dlugosé: 250 mm - idealnie dopasowany rozmiar do wygodnej i precyzyjnej pracy.
¢ Kolor: Bialy - klasyczny, elegancki i tatwy do utrzymania w czystosci.

¢ Material: Bawelna - naturalny, migkki i wytrzymaly material, zapewniajacy komfort uzytkowania i dtugotrwata eksploatacj¢. Bawelna doskonale
absorbuje wilgo¢, co zapobiega przywieraniu masy i utatwia czyszczenie.

Bawelniana konstrukcja zapewnia delikatno$¢ w kontakcie z delikatnymi masami, zapobiegajac ich uszkodzeniu. Jednocze$nie, wytrzymato$¢ materiatu
gwarantuje, ze produkt postuzy Ci przez diugi czas, nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Produkt jest fatwy w utrzymaniu czysto$ci — wystarczy delikatne
pranie reczne w letniej wodzie z delikatnym detergentem. Unikaj suszenia w suszarce bgbnowej, aby zachowaé jego migkkosc i trwatosc.



Zastosowanie:

Idealny do wyciskania r6znego rodzaju mas cukrowych, marcepanéw, kreméw maslanych, a takze lukru. Sprawdzi si¢ zaréwno w przypadku tworzenia
dekoracji o skomplikowanych ksztattach, jak i prostych, jednobarwnych elementéw. Umozliwia precyzyjne dozowanie masy, co jest szczegdlnie wazne przy
tworzeniu drobnych detali i zdobien. Ten praktyczny worek to nieodtaczny element wyposazenia kazdej pracowni cukierniczej, pozwalajacy na uzyskanie
profesjonalnego wygladu wypiekéw.

Podsumowanie: Produkt oznaczony numerem 511252 to inwestycja w jakos$¢ i komfort pracy. Wykorzystujac ten praktyczny i funkcjonalny worek,
podniesiesz jako$¢ swoich wypiekdw i zaoszczedzisz cenny czas. Jego wysoka jako$¢é wykonania oraz praktyczne zastosowanie sprawiaja, ze jest to produkt
niezbedny dla kazdego cukiernika, niezaleznie od poziomu zaawansowania.

Numer katalogowy: 511252
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