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WILK maszynka do mięsa z sitkiem 6 mm Ma-Ga
TC22

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: TC22 6

Cechy produktu

Szerokość (mm): 545

Głębokość (mm): 255

Wysokość (mm): 400

Wydajność (kg/h): do 200

Moc (kW): 1

Zasilanie: 230V

Prędkość obrotów (obr./min.): 80

Rozstaw nóżek (mm): 360 x 210

Poziom hałasu (dB): ≤ 75

Do dużych sklepów, cateringu, gastronomii, zakładów żywienia i przetwórstwa mięsnego

Najważniejsze elementy wykonane ze stali nierdzewnej

Doskonale nadaje się do mielenia surowego mięsa

Bardzo duża funkcjonalność wilka

Maszynka do mielenia mięsa
Urządzenie firmy Ma-Ga to idealna maszynka do mielenia surowego mięsa. Jej bardzo wysoka funkcjonalność jest gwarantowana przez wykonanie
najważniejszych elementów ze stali nierdzewnej. Zaliczyć tu można przede wszystkim gardziel, ślimak, nóż i sitko. Sprzęt ten najlepiej sprawdzi się w dużych
sklepach, supermarketach, cateringu i ogólnie pojętej gastronomii. Znajdzie również swoje miejsce w zakładach żywienia zbiorowego czy przetwórstwa
mięsnego.

Wilk do mięsa Ma-Ga
Maszynka wilk do mięsa jest niezwykle łatwa w utrzymaniu czystości. Ma to szczególne znaczenie w przypadku obróbki surowego mięsa. Urządzenie cechuje
się cichą pracą. Zawdzięcza to przekładni zębatej, której praca odbywa się w kąpieli olejowej. Rozwiązanie to zwiększa również żywotność wilka.
Funkcjonalność sprzętu dodatkowo zwiększa się poprzez zastosowanie zdejmowanej gardzieli z zestawem tnącym. Co więcej, urządzenie spełnia standardy
CE w zakresie bezpieczeństwa i higieny pracy.
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