Plyta do smazenia i dalszego gotowania zeliwna z
wyzlobieniami na tluszcz 296056 Bartscher 296056

Producent: Bartscher

Nr referencyjny: 296056

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 390

Glebokosé (mm): 390

Wysokos¢ (mm): 17
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Profesjonalna plyta zeliwna — klucz do perfekcyjnego smazenia i duszenia

Poszukujesz niezawodnego sprzgtu gastronomicznego, ktdry sprosta nawet najbardziej wymagajacym zadaniom w Twojej kuchni? Prezentujemy rozwigzanie,
ktére taczy tradycyjne rzemiosto z nowoczesna funkcjonalnoscia — ptyte do smazenia i dalszego gotowania. Jej solidna konstrukcja i staranne wykonanie
gwarantuja dluga zywotnos¢ i bezproblemowa eksploatacje, stajac si¢ nieodtacznym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni.

Niezawodnos$¢ zeliwa — gwarancja doskonatych rezultatow

Sercem tego urzadzenia jest wysokiej jakosci zeliwo, materiat ceniony w gastronomii za swoja wyjatkowa trwato$¢ i doskonate wtasciwosci przewodzenia
ciepta. Grubos$¢ plyty zapewnia réwnomierne rozprowadzanie temperatury, eliminujac ryzyko przypalenia potraw i gwarantujac perfekcyjny stopien
wysmazenia. Zeliwo akumuluje ciepto, pozwalajac na utrzymanie stalej temperatury nawet po wytaczeniu zrédta ciepta — idealne rozwiazanie do powolnego
duszenia potraw i precyzyjnego kontrolowania procesu gotowania.

Wyzlobienia — sekret perfekcyjnego smazenia

Specjalnie zaprojektowane wyztobienia na powierzchni plyty stanowig innowacyjne rozwigzanie, ktére optymalizuje proces smazenia. Zbieraja one nadmiar
tluszczu, zapobiegajac niepotrzebnemu nattuszczeniu potraw i minimalizujac ilo$¢ kalorii. Dzigki temu potrawy smazone na tej ptycie sg nie tylko smaczne,
ale i zdrowsze. Wygodne odprowadzanie ttuszczu utatwia réwniez czyszczenie, skracajac czas i naktad pracy.

Kompaktowe wymiary — idealne dopasowanie do Twojej kuchni



Plyta o wymiarach 390 x 17 x 390 mm (szerokos$¢ x wysoko$¢ x glebokos¢) to idealny wybdr dla gastronomii, w ktérej liczy si¢ kazda przestrzen.
Kompaktowa konstrukcja pozwala na tatwe umieszczenie jej na blacie roboczym, bez zajmowania zbyt duzo miejsca. Mimo swoich niewielkich rozmiaréw,
plyta oferuje znaczna powierzchnig robocza, zapewniajac wystarczajaca przestrzen do przygotowania nawet wigkszych porcji.

Specyfikacja techniczna:
* Model: Bartscher 296056
* Materiak: Zeliwo
e Wymiary: 390 x 17 x 390 mm (szeroko$¢ x wysokos¢ x glebokos¢)
¢ Funkcje: Smazenie, duszenie

* Wykonczenie: Wyztobienia na thuszcz

Podsumowanie:

Ptyta Zeliwna Bartscher 296056 to niezastapione narzedzie dla kazdego kucharza, ktéry ceni sobie jako$¢, trwato$¢ i precyzjeg. Jej solidna konstrukcja,
innowacyjne rozwiazanie w postaci wyztobien na ttuszcz oraz doskonate wtasciwosci przewodzenia ciepta gwarantuja perfekcyjne rezultaty smazenia i
duszenia. Kompaktowe wymiary sprawiaja, ze idealnie wpasuje si¢ w kazda kuchnig, bez wzgledu na jej wielkos¢. Jezeli szukasz profesjonalnego sprzgtu,
ktéry postuzy Ci przez wiele lat, to ta plyta jest idealnym wyborem. Zaméw juz dzi$ i przekonaj si¢ o jej wyjatkowych zaletach!
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