— Wilk do miesa Profi Line 12 Hendi 210772

F‘i{ i g‘ Producent: Hendi

5 Nr referencyjny: 210772

Cechy produktu

Wymiary (mm): 264x420x548

Moc: 550

Napigcie (V): 230

Opis: WILK DO MIESA TOP LINE 12

Wysokiej jakosci, profesjonalne urzadzenia przeznaczone do mielenia wszystkich rodzajéw migsa bez kosci i skory
Obudowa wykonana w cato$ci z wysokiej jakoSci polerowanej stali nierdzewnej
Demontowalna gardziel ze stali chirurgicznej 304 18/10

Prosty demontaz gardzieli i wszystkich wewngtrznych czesci utatwiajacy czyszczenie urzadzenia
Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

Predkos¢ obrotowa 165 obr./min.

Maszyna wyposazona w rewers w przypadku zatkania gardzieli

Przycisk resetujacy do ochrony urzadzenia przed przeciazeniem

Taca zatadowcza wykonana ze stali nierdzewnej

Wspdtczynnik szczelnosci IPX1

Wygodny uchwyt na gérze korpusu do przenoszenia

AntypoSlizgowe nézki

W zestawie:

2 sitka ze stali nierdzewnej z otworami fi 6mm i fi §mm

N6z i Slimak wykonane ze stali nierdzewnej

Lejek do kietbas z polipropylenu

Kotek dociskowy wykonany z polietylenu

Nie sa przeznaczone do pracy ciagtej (po 45 min. pracy wytaczy¢ do ostygnigcia)
Mocny silnik o mocy chwilowej nawet do 550 W

Wydajnos$¢ chwilowa: do 80 kg/h

Srednica sitka 62 mm
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