A (j/ WALEK SLIMAKOWY Hendi 210390

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 210390

Cechy produktu

Opis: odpowiedni do:210765

Profesjonalny element wyposazenia do przetworstwa miesa

Poszukujesz niezawodnego 1 wydajnego narzedzia, ktére pozwoli Ci na precyzyjna obrébke migsa, gwarantujac doskonatq strukture farszu? Woéwczas
zapoznaj si¢ z oferta, ktéra znaczaco usprawni Twoja prace w gastronomii, eliminujac uciazliwe i czasochtonne zadania manualne. Mowa o elemencie, ktéry
jest kluczowy dla uzyskania idealnej konsystencji w szerokim spektrum wyrobow migsnych. Zastosowanie zaawansowanych rozwiazan technologicznych
gwarantuje nie tylko wysoka efektywnosé, ale rowniez dluga zywotnos¢ produktu.

Precyzja i wydajnos¢ w jednym
Ten element, kluczowy dla maszynki do migsa, charakteryzuje si¢ precyzyjnie wykonana spiralng geometria. Dzigki temu, migso jest efektywnie i
réwnomiernie przetwarzane, co przeklada si¢ na jednolita strukturg farszu. Brak nieréwnomiernosci w strukturze gwarantuje wyzsza jako$¢ finalnego

produktu, a takze eliminuje ryzyko powstawania zgrubien czy nieestetycznych wiaczen. Solidna konstrukcja zapewnia dlugotrwata eksploatacje nawet w
bardzo intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych warunkach gastronomicznych.

Kompatybilnosé i tatwos¢ montazu
Produkt jest idealnie dopasowany do modelu maszynki do migsa Hendi 210765, zapewniajac bezproblemowa integracj¢ z calym systemem. Prosty i

intuicyjny montaz skraca czas przygotowania do pracy, pozwalajac na szybkie i efektywne przetwarzanie duzych iloSci migsa. To rozwiazanie oszczedza cenny
czas oraz minimalizuje wysitek pracownikéw, pozwalajac skupi¢ si¢ na innych waznych czynno$ciach w procesie produkcyjnym.

Materialy najwyzszej jakosci
Wykonany z wysokiej jakosci materialéw odpornych na korozje i deformacje mechaniczne, watek zapewnia dtugotrwala i niezawodna prace. Staranne

wykoriczenie eliminuje ryzyko zatrzymania migsa w procesie przetwarzania, gwarantujac ptynny i nieprzerwany przebieg pracy. Higieniczne materiaty
ulatwiaja czyszczenie i dezynfekcje, spetniajac najwyzsze normy sanitarne.

Kluczowe zalety:
® Precyzyjna obrébka migsa
¢ Jednolita struktura farszu
* Wysoka wydajnosé
® Latwy i szybki montaz
® Solidna i trwata konstrukcja

® Odpornos¢ na korozje



¢ Kompatybilny z maszynka do migsa Hendi 210765
® Spetnia najwyzsze standardy higieniczne
Podsumowujac, ten element to nieodzowny komponent dla kazdego profesjonalnego kuchni, ktéra cenig wysoka jako$¢ i efektywno$¢ w przetwarzaniu migsa.

Jego zastosowanie to gwarancja sukcesu w tworzeniu wysmienitych wyrobéw migsnych. Inwestycja w ten produkt przektada si¢ na znaczne oszczednosci
czasu i efektywno$¢ procesu produkcyjnego, a co najwazniejsze zapewnia wysoka jakos¢ koricowego produktu.
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