
 

   

Sitko do wilka Hendi 210451

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 210451

Cechy produktu

Średnica (mm): 6

Opis: odpowiedni do:210772

Precyzyjne sito dla profesjonalnej obróbki mięsa
Doskonałe rezultaty w gastronomii zależą od precyzji i jakości używanego sprzętu. W procesie wytwarzania różnorodnych wyrobów mięsnych, kluczową rolę
odgrywa odpowiedni dobór akcesoriów, gwarantujący optymalną strukturę i konsystencję finalnego produktu. Właśnie dlatego, wybór odpowiedniego sita do
wilka ma fundamentalne znaczenie dla osiągnięcia pożądanych efektów.

Wyjątkowa precyzja dla wymagających zastosowań

Oferowane sito, zaprojektowane z myślą o najbardziej wymagających kucharzach i rzeźnikach, zapewnia precyzyjną obróbkę mięsa. Zastosowanie wysokiej
jakości materiałów gwarantuje trwałość i odporność na intensywne użytkowanie w warunkach gastronomicznych. Konstrukcja sita została starannie
przemyślana, aby zapewnić płynny i efektywny proces mielenia, minimalizując ryzyko zatkania i optymalizując wydajność pracy.

Idealne dopasowanie do profesjonalnych maszyn

Sito jest idealnie dopasowane do modelu wilka mięsnego Hendi 210772, co gwarantuje pełną kompatybilność i bezproblemowe użytkowanie. Precyzyjne
wykonanie zapewnia szczelne połączenie, eliminując ryzyko przecieków i zapewniając bezpieczeństwo pracy. Dzięki temu, proces mielenia przebiega
sprawnie i efektywnie, a uzyskana konsystencja mięsa jest idealnie dopasowana do zamierzonego efektu.

Parametry techniczne gwarantujące jakość:

Średnica: 6 mm – idealna do uzyskania średniej wielkości kawałków mięsa, odpowiednia do szerokiej gamy zastosowań, od kiełbas po pasztety.

Kompatybilność: Doskonale współpracuje z wilkiem mięsnym Hendi 210772, gwarantując optymalną wydajność i bezpieczeństwo pracy.

Materiał: [W tym miejscu należy wpisać materiał, z którego wykonane jest sito, np. stal nierdzewna o wysokiej jakości, odporna na korozję i ścieranie.]
Zapewnia długotrwałą eksploatację nawet w najbardziej wymagających warunkach.

Łatwość czyszczenia: [W tym miejscu należy opisać łatwość czyszczenia sita, np. gładkie powierzchnie ułatwiają mycie, nadaje się do mycia w
zmywarce przemysłowej.] Oszczędność czasu i minimalizacja wysiłku.

Zwiększ efektywność swojej pracy

Wybierając to sito, inwestujesz w precyzję, wydajność i trwałość. Jest to niezbędne narzędzie dla każdego profesjonalisty, który ceni sobie jakość i
efektywność pracy. Oszczędzasz czas, minimalizujesz straty i uzyskujesz perfekcyjne rezultaty za każdym razem.

Podsumowanie kluczowych zalet:
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Precyzyjne wykonanie

Idealne dopasowanie do wilka Hendi 210772

Wysoka jakość materiałów

Łatwość czyszczenia

Trwałość i odporność na zużycie

To sito to gwarancja sukcesu w Twojej kuchni. Zamów już dziś i przekonaj się sam!
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