N6z do Wilka do miesa Top Line Hendi 210444

¢ Producent: Hendi

Nr referencyjny: 210444

Cechy produktu

Opis: odpowiedni do:210772
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Precyzja ciecia — klucz do perfekcyjnego farszu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie jako$¢ i efektywnos¢ ida w parze, dobdr odpowiedniego narzgdzia ma kluczowe znaczenie. Proces przygotowania farszu,
pozornie prosty, wymaga precyzji i wydajnosci, a to z kolei przektada si¢ bezpoSrednio na walory smakowe i estetyczne finalnego produktu. Kluczowym
elementem w tym procesie jest odpowiednio dobrany n6z do maszynki do migsa. Od jego jakosci zalezy bowiem nie tylko szybkos¢ i wygoda pracy, ale
réwniez struktura i konsystencja farszu, a w konsekwencji — sukces kulinarny.

N6z gwarantujacy optymalng wydajnos¢

Nieprawidtowo dobrany n6z moze prowadzié¢ do probleméw z wydajnoscia pracy, zatykania maszynki, a nawet uszkodzenia jej mechanizmu. Ostrza o
nieodpowiedniej geometrii lub wykonaniu z niskiej jakoSci stali szybko tgpia sig, co wymusza czgsta wymiang, generujac dodatkowe koszty i straty czasu.
Dlatego inwestycja w wysokiej jakosci n6z do maszynki jest inwestycja w bezproblemows i efektywna prace, przektadajaca si¢ na satysfakcje zaréwno
kucharza, jak i klienta.

Dopasowanie do modelu maszynki: Kompatybilno$é dla optymalnych rezultatow

Kompatybilno$¢ z maszynka do migsa to aspekt, ktéry nalezy uwzglednié z najwyzsza staranno$cig. N6z musi idealnie pasowaé do modelu urzadzenia,
gwarantujac bezpieczne i efektywne uzytkowanie. Nieprawidtowo dobrany n6z moze prowadzi¢ do nieprawidtowego dziatania maszynki, a nawet uszkodzen.
W przypadku modelu 210772, oferowany n6z gwarantuje idealne dopasowanie, zapewniajac optymalne rezultaty pracy.

Konstrukcja i material: Trwalos¢ i bezpieczenstwo



Konstrukcja noza wptywa bezposrednio na jego trwatos¢ i bezpieczenistwo uzytkowania. Wytrzymata stal nierdzewna, z ktdrej zostat wykonany, gwarantuje
odpornos¢ na korozje i uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w warunkach profesjonalnej kuchni. Precyzyjnie wykonane ostrza
zapewniaja skuteczne i czyste cigcie migsa, minimalizujac ryzyko zacigé i uszkodzen.

Zalety produktu: podsumowanie korzysci

¢ Idealne dopasowanie do maszynki do mi¢sa Hendi model 210772.

* Wykonanie z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej — odpornos¢ na korozje i uszkodzenia.
¢ Precyzyjnie wykonane ostrza — skuteczne i czyste cigcie, minimalizujace straty.

e Wysoka wydajnos¢ pracy — oszczednosé czasu i minimalizacja wysitku.

¢ Bezpieczenstwo uzytkowania — minimalizuje ryzyko wypadkdéw.

¢ Dluga zywotnos¢ — optacalna inwestycja na lata.

Podsumowujac, wybdr odpowiedniego noza do maszynki do migsa to kluczowy element efektywnej i bezpiecznej pracy w gastronomii. Produkt oferuje
wysoka jako$¢ wykonania, idealne dopasowanie do modelu 210772 oraz gwarantuje precyzje cigcia i dlugi czas uzytkowania. To inwestycja, ktéra zwréci sig
wielokrotnie w postaci oszczgdnosci czasu, zapewni wysoka jako$¢ farszu i komfort pracy.
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