Frytownica 2x6L, 230V/6600W, 550x430x(H)305mm |
Hendi 205853

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 205853

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 550

Szerokos$¢ (mm): 430

Wysoko$§¢ (mm): 305

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 190

Objetos¢ uzytkowa (1): 12

Stopniowanie: 20

Waga netto (kg): 9.83

Moc wejsciowa (W): 6600

Frytownica HENDI Kitchen Line — 2 x 6 L 230V/6600W, 550x430x(H)305mm

Profesjonalna frytownica elektryczna z serii Kitchen Line przeznaczona do intensywnego uzytkowania w gastronomii. Urzadzenie posiada dwie niezalezne
komory o pojemnosci 6 litréw kazda oraz dwie glowice grzewcze o mocy 3300 W kazda. Frytownica wymaga dwéch niezaleznych gniazd zasilania, co
zapewnia stabilng prace elementéw grzewczych.

Obudowa oraz pojemniki na olej wykonane sa ze stali nierdzewnej. Urzadzenie wyposazone jest w analogowy panel sterowania, lampke kontrolna
informujaca o pracy urzadzenia oraz demontowany modut sterujacy, ktéry automatycznie wytacza frytownicg po jego zdjeciu.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Dwie niezalezne komory Dwa zbiorniki na olej o pojemnosci 6 L kazdy umozliwiaja przygotowywanie réznych potraw jednoczesnie.
Wysoka moc grzewcza Dwie glowice grzewcze o mocy 3300 W kazda zapewniaja szybkie nagrzewanie oleju i stabilna temperature pracy.
Regulacja temperatury Zakres temperatury od 50°C do 190°C pozwala dopasowaé parametry smazenia do réznych potraw.

System zimnej strefy Oddziela resztki smazenia ponizej poziomu grzatek, zwigkszajac wydajnos¢ thuszczu.

Bezpieczenstwo pracy Termostat oraz zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja resetowania chronig urzadzenie podczas pracy.



Latwe czyszczenie Wyjmowane pojemniki na olej oraz demontowane elementy konstrukcji ulatwiaja konserwacjg urzadzenia.

Technologia i konstrukcja
® Obudowa oraz pojemniki na olej wykonane ze stali nierdzewnej
¢ 2 glowice grzewcze o mocy 3300 W kazda
® 2 niezalezne zasilania — wymagane 2 gniazda elektryczne
* Demontowany element sterujacy z zabezpieczeniem wytaczajacym urzadzenie po jego zdjgciu
* Lampka kontrolna informujaca o pracy urzadzenia
¢ Regulacja temperatury do 190°C
® Termostat chronigcy urzadzenie przed przegrzaniem
e Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja resetowania
¢ System ,,zimnej strefy” oddzielajacy pozostato$ci smazenia ponizej poziomu grzatek

¢ Koszyki z dlugimi, izolowanymi uchwytami zapewniajace bezpieczna obstuge

Wyposazenie w zestawie
® 2 koszyki do smazenia

® 2 pokrywy

Zastosowanie w gastronomii

Urzadzenie przeznaczone jest do restauracji, baréw, food truckéw oraz innych lokali gastronomicznych przygotowujacych potrawy smazone w gtebokim
thuszczu. Doskonale sprawdza si¢ przy przygotowywaniu frytek, przekasek panierowanych, warzyw oraz innych potraw wymagajacych smazenia.
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