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Producent: Amefa

Nr referencyjny: RO7000P294654

Cechy produktu

Linia: V Sabatier

Dtugos¢ (mm): 255

Grubos$é (mm): 4

Material wykonania: 13/0 (X50CrMoV15)

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5

Waga (g): 307
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Profesjonalne nozyce kuchenne — niezbedne narzedzie w kazdej kuchni

Wyposazenie profesjonalnej kuchni, a nawet domowego warsztatu kulinarnego, wymaga starannego doboru narzedzi. Kluczem do sukcesu jest nie tylko
umiejetnosé, ale i odpowiednie sprzety, gwarantujace precyzje, efektywnos¢ i trwatos¢. Wsréd nich szczegdlne miejsce zajmuja nozyce — wydawacé by sig
mogto, element prosty, ale w rzeczywistosci kluczowy dla wielu zadar.

Prezentowany model, o imponujacych parametrach, stanowi doskonaly przyktad tego, jak starannie zaprojektowane narzedzie moze znaczaco usprawnic prace
w kuchni. Wykonane z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej 13/0 (X50CrMoV15), charakteryzuja si¢ niezwykla wytrzymatoscia i odpornoscia na korozje.
Stal ta jest powszechnie ceniona w branzy gastronomicznej ze wzgledu na swoja twardos¢, ktdra przeklada sig na dlugotrwala ostro$¢ ostrzy. To kluczowy
czynnik, majacy bezposredni wptyw na komfort pracy oraz precyzj¢ cigcia.

Parametry techniczne — gwarancja precyzji i wydajnosci
¢ Dlugosé catkowita: 255 mm — optymalna dtugo$é zapewniajaca komfort uzytkowania i precyzyjne ciecie.
¢ Grubo$¢ ostrza: 4 mm — gwarantuje wytrzymato§é i odpornos$é na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.
* Waga: 307 g — idealnie wywazone, zapewniaja pewny chwyt i minimalizuja zmgczenie dloni podczas pracy.

* Material: Stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15) — najwyzszej jakosci stal, znana z doskonatej odpornosci na korozj¢ i dlugotrwatej ostrosci.



e Ilo$¢ sztuk w opakowaniu: 5 — idealne rozwiazanie dla profesjonalnych kuchni, restauracji, a takze dla uzytkownikéw domowych, ktérzy cenia
sobie zapas narzedzi.

Linia V Sabatier — synonim jakosci i prestizu

Nozyce naleza do prestizowej linii V Sabatier, co samo w sobie stanowi gwarancj¢ najwyzszej jako$ci wykonania i trwatosci. Linia ta charakteryzuje si¢
dbaloscig o detale, ergonomicznym designem i zastosowaniem najlepszych materialéw. Wybierajac nozyce z tej linii, inwestujesz w produkt, ktéry postuzy Ci
przez dtugie lata, niezawodnie wspierajac Ci¢ w codziennej pracy.

Podsumowanie — idealne rozwigzanie dla wymagajacych

Podsumowujac, te nozyce kuchenne to potaczenie funkcjonalnosci, trwatosci i eleganckiego designu. Ich parametry techniczne, wysoka jakos$¢ wykonania i
przynalezno$¢ do renomowanej linii V Sabatier sprawiaja, ze sa idealnym rozwiazaniem zaréwno dla profesjonalistow, jak i wymagajacych uzytkownikow
domowych. Doskonate do cigcia migsa, warzyw, zidt, a takze innych produktéw spozywczych. Inwestycja w te nozyce to inwestycja w komfort, precyzje i
efektywno$¢ pracy w kuchni.
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