Noz siekacz 20cm Amefa linia V Sabatier
R0O7000P291132

] Producent: Amefa

Nr referencyjny: RO7000P291132

Cechy produktu

Linia: V Sabatier

Dtugosé (mm): 330

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0 (X50CrMoV15)

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5

Waga (g): 315

Profesjonalny néz kucharza — precyzja i wytrzymalo$¢ w jednym

Poszukujesz narzgdzia, ktére sprosta najwyzszym wymaganiom w profesjonalnej kuchni? Szukasz noza, ktéry zapewni niezawodno$¢ i precyzje cigcia przez
lata? Wéwczas przedstawiamy Paristwu produkt, ktéry idealnie wpisuje si¢ w te oczekiwania. To ndéz o wyjatkowej konstrukcji i wiasciwos$ciach, stworzony z
mysla o najbardziej wymagajacych kucharzach.

Wy jatkowa stal nierdzewna — gwarancja trwalosci

Serce tego noza stanowi stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15), znana ze swojej niezwyklej wytrzymatosci i odpornosci na korozjg. Ten stop stali,
charakteryzujacy si¢ wysoka zawarto$cia wegla, zapewnia niezréwnang twardos¢ ostrza, pozwalajac na precyzyjne cigcie nawet najtwardszych produktow.
Dzigki optimum zawartosci chromu i molibdenu, néz zachowuje swoja ostro$¢ przez diugi czas, minimalizujac konieczno$¢ czestego ostrzenia. Jest to
kluczowy element dla profesjonalistow, ktorzy cenia sobie oszczedno$¢ czasu i utrzymanie wysokiej jakosSci pracy.

Ergonomiczny design dla komfortu pracy

N6z zostat zaprojektowany z mysla o komforcie uzytkowania. Diugos$¢ catkowita 330 mm i idealnie wywazona konstrukcja zapewniaja pewny chwyt i
minimalizuja zmgczenie rak, nawet podczas dtugotrwatej pracy. Grubo$¢ ostrza wynoszaca 2.5 mm to optymalna warto$¢ dla zapewnienia precyzyjnego cigcia
bez nadmiernego wysitku. Waga 315 g to idealna réwnowaga migdzy solidnoScia a tatwoscia manewrowania. Ergonomiczny ksztatt rekojesci zapewnia pewny
1 wygodny chwyt, minimalizujac ryzyko poslizgnigcia si¢ noza podczas pracy.



Parametry techniczne — dla profesjonalistow
¢ Dlugosé catkowita: 330 mm
¢ Grubo$¢ ostrza: 2.5 mm
e Waga: 315 ¢
e Material: Stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15)
¢ Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 5

e Linia: V Sabatier

Zestaw idealny dla gastronomii

Dostarczany w komplecie po 5 sztuk, ten n6z jest doskonatym rozwiazaniem dla restauracji, hoteli, a takze cateringu. Zapewnia sp6jno$¢ w wyposazeniu
kuchni i komfort pracy dla calego personelu. Linia V Sabatier gwarantuje najwyzsza jakos¢ i niezawodnos$¢, co przektada sig¢ na satysfakcje z uzytkowania i
dtuga zywotnos$¢ produktu.

Podsumowanie

Prezentowany néz to inwestycja w profesjonalizm i komfort pracy w kuchni. Polaczenie wysokiej jakosci stali nierdzewnej z ergonomicznym designem
sprawia, ze jest to narzedzie idealne dla kazdego, kto ceni sobie precyzjg, trwato$¢ i wygodg. To néz, ktdry sprosta najwyszym wymaganiom i postuzy przez
wiele lat.
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