Noz siekacz 25¢cm Amefa linia V Sabatier
R0O7000P09C119

= Producent: Amefa

Nr referencyjny: RO7000P09C119

Cechy produktu

Linia: V Sabatier

Dtugosé (mm): 380

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0 (X50CrMoV15)

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5

Waga (g): 300

Profesjonalne narzedzie dla wymagajacych kucharzy

Poszukujesz noza, ktéry sprosta najtrudniejszym wyzwaniom w Twojej kuchni? Narzedzia, ktére zapewni precyzje cigeia i komfort pracy nawet podczas
wielogodzinnych sesji kulinarnych? Prezentujemy produkt, ktéry zostat zaprojektowany z mysla o profesjonalistach i pasjonatach gotowania — narzedzie o
niezréwnanej trwatosci i ergonomii, ktére podniesie jako$é Twojej pracy na zupetnie nowy poziom.

Wy jatkowa stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15)

Serce tego narzedzia stanowi stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15) — stop o wysokim zawarto$ci wegla, chromu, molibdenu i wanadu. Ten sktad gwarantuje
niezwykla twardo$¢ (co przektada si¢ na dtugotrwata ostro$¢), odpornos¢ na korozje¢ oraz ekstremalng wytrzymato$¢ na odksztalcenia. Oznacza to, Ze néz ten
pozostanie niezawodnym pomocnikiem w Twojej kuchni przez dlugie lata, nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Precyzyjna obrébka cieplna zapewnia
optymalna réwnowage migdzy twardoscia a elastycznoscia, minimalizujac ryzyko uszkodzenia ostrza podczas pracy z twardymi produktami.

Ergonomiczny design i idealne wywazenie

Dtugosé catkowita 380 mm i waga 300 g zapewniaja idealne wywazenie noza, minimalizujac zmgczenie dloni nawet podczas diugiej pracy. Grubos¢ ostrza
wynoszaca 2,5 mm to kompromis miedzy wytrzymato$cia a precyzja cigcia. Ergonomiczny ksztatt rekojesci, typowy dla linii V Sabatier, gwarantuje pewny i
wygodny chwyt, zapobiegajac powstawaniu odciskdw i utatwiajac precyzyjna kontrolg nad narzedziem. To kluczowy element dla profesjonalistow, ktorzy
cenig sobie komfort i wydajnosé pracy.

Parametry techniczne: klucz do profesjonalizmu
¢ Dlugosé catkowita: 380 mm
¢ Grubosé ostrza: 2,5 mm
e Waga: 300 g
e Material: Stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15)

¢ Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5



e Linia: V Sabatier

N6z siekacz 25cm Amefa linia V Sabatier RO7000P09C119 - inwestycja w jakos$¢ i wydajnos$¢

Podsumowujac, ten néz siekacz to nie tylko narzgdzie, ale inwestycja w jako$¢ i komfort pracy. Wykonany z najwyzszej jakosci stali, o przemyslanej
konstrukcji i ergonomicznym designie, idealnie sprawdzi si¢ w kazdej profesjonalnej kuchni. Uniwersalne zastosowanie, taczone z trwatoscia i precyzja
cigcia, sprawiaja, ze jest to produkt, ktory sprosta oczekiwaniom nawet najbardziej wymagajacych kucharzy. Pakiet 5 sztuk to doskonata propozycja dla
restauracji, cateringu oraz profesjonalnych szkét kulinarnych.

Zaufaj jakoSci Amefa i linii V Sabatier — wybierz profesjonalizm.
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